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Hvor finder man omsorg udmontet i bal-

jer med badesalt til fodbad pa veerelset
efter 14 timer pa taspidserne?

Trinity er blevet en visioneer, gron nagle- | Borgmesteren kan ikke fa armene ned
spiller pa konference-, mgde- og hotel- | af begejstring over den by, han har gjort
markedet... til sin...
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jubllaeumsaws

25 OPSKRIFTER

Har du lyst til at fa Trinity pa menuen i dit
eget kokken, kan du i anledning af Trinitys
25-ars jubilaeum finde 25 korte opskrifter,
gode tips og tricks fordelt

rundt omkring i jubilaeums-

avisen.

Vi haber, at stemningen
bliver lige sa glad i dit
kagkken som i Trinitys.

Velbekomme!

KONKURRENCE

Deltag og fa chancen for at vinde
en af de 25 fantastiske pramier.

(Praemierne har en samlet veerdi pa over kr. 45.000)

Vi traekker lod blandt de,
der svarer korrekt
pa spgrgsmalene
i vores jubileeumsquiz!

Se praemierne og quiz skema p3 side 30-31

TRINITY
EVENTS

Hold livets fester og mindevaerdige
ojeblikke pa Trinity.

Bliv ogsa fristet af speendende Trinity events,
fx: Vildtaften, Beaujolais-buffet, Julefrokost -
for familien - for firmaet - for vennerne, ABBA
Revival X-Mas Show og en helt enestaende
Nytarsgalla med ultimativ forkaelelse samt
sgndagsbrunch med bobler hele aret rundt.

Se hele eventkalenderen pa side 13

CONFERENCE HOTEL CELEBRATIONS EVENTS
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Kultur skaber resultater!

TRINITY-BESTYRELSESFORMAND -
Carsten Thygesen:

Der findes en engelsk fodboldklub, der indtil for
nylig havde den samme treener i 27 &r. Som inkar-
neret Liverpool-tilhaenger ansker jeg naturligvis ikke
at navngive klubben; men det interessante for mig
er egentlig ogsé at kigge pé, hvordan klubben har
udviklet sig — ogsa siden traeneren stoppede for et
par ar siden.

| sine knap tre artier var han med til at opbygge en
ukuelig vindermentalitet og en indaedt vilie om al-
drig nogensinde at give op. Det gav store resultater
— 0g desveerre alt for mange set med Liverpool-tro-

jen pa.

Hele holdet fungerede i mange ar som en fast-
temret enhed, der i kollektivets &nd knoklede for
hver en bold og for hver en medspiller for at vinde
pokaler. Men ligesé lang tid det tog at skabe den
specielle kultur og mentalitet, ligesé hurtigt gik den
tabt igen i den saeson, da treeneren stoppede. Her-
til kan forklaringerne dog veere mange.

Historien om den engelske fodboldklub er for mig
at se et skoleeksempel i vigtigheden af kultur,
mentalitet og feellesskab i jagten pa gode resultater
— 0gsé i vores branche. Sma fem ér, efter at trae-
neren blev ansat i fodboldklubben for 30 ar siden,
startede en visionaer ledelse ca. 800 km @stpé en

virksomhed med et Kultur- og veeraigrundiag, aer
stadig hersker den dag i dag pa Trinity Hotel &
Konference Center A/S.

Det har givet resultater.

Ud fra fundamentet af de forste beslutninger, der
blev taget dengang, har Gl. Feergevej 30 udviklet
sig til at veere mere end en adresse: Det er blevet
en sejrsivrig, loyal, respektfuld og ikke mindst naer-
vaerende arbejdsplads med en unik and: Trinity-an-
den.

Selvfolgelig har der veeret udfordringer undervejs.
Vores spaendende branche blev ogsa ramt af
krisen; men vi kom igennem, fordi vores dygtige
medarbejdere var omstillingsparate og dynamiske
til fingerspidserne. Med andre ord, fordi kulturen og
mentaliteten var pa plads.

Vi kan og bar derfor veere stolte af den kultur, vi
sammen har skabt gennem 25 ar. Og her er "vi”

et gennemgaende nagleord. For vores fleksible,
forandringsparate og familisere kultur pa Trinity har
rodder i alle lag. Det gor mig eksempelvis glad at
here Jeanet Lehmbeck fra OptikTeam (side 8) pege
pa, at vores medarbejdere ger alt for hendes kun-
der. Det gor mig ogsa stolt at hore, at vores kok-
kenchef Stig Hansen (side 23) sige, at "glade kokke
laver glad mad”. Og det ger mig ikke mindst tryg

at vide, at vores direkter Eva Ejlskov har "tarnhoje
ambitioner”. (side 4)

Historien om den ferneevnte fodboldklub er sam-
tidig en historie, der forteeller mig, at den sunde
kultur, den positive mentalitet og det steerke feelles-
skab aldrig skal tages for givet. S& forsvinder den.
Lad os derfor sammen serge for, at Gl. Feergevej
30 ogsad om 25 ar ikke blot er en adresse.

En stor tak til bade ejere, medarbejdere, kun-
der og hele lokalomradet for opbakning, enga-
gement og neerveer. Der er god grund til at se
frem mod de naeste 25 ar med optimisme.

Pa vegne af bestyrelsen for

Trinity Hotel & Konference Center A/S
Carsten Thygesen
Bestyrelsesformand
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Tak til bidragsydere, partnere og annoncarer, som har gjort det muligt at udgive
Trinitys saerlige 25-ars jubileeumsavis, der bidrager til at gere jubilaset endnu mere festligt
samt at udbrede kendskabet til Trinity til hele Danmark.

Kontakt Trinity

Vil du booke, hgre mere om - eller have et tilbud pa konference, mode, hotelophold, fest
eller event, horer vi meget gerne fra dig pa +45 82 27 17 17 eller rec@trinity.dk.

Trinitys veerdigrundlag

Trinity Hotel & Konference Center A/S preeges af
de grundlzeggende kristne veerdier (keerlighed,
ydmyghed, respekt, geestfrihed, hjeelpsomhed,
taknemmelighed, gavmildhed), og medarbejder-
ne arbejder loyalt ud fra disse.

Trinity-kulturen opleves som unik, autentisk,
empatisk, fleksibel og omstillingsparat pa den
positive made af geester, ejer og medarbejdere.

Trinitys veerdier skaber dermed veerdi for geester,
ejer og medarbejdere.

Desuden omfatter veerdigrundlaget Trinity-kul-
turen (Trinity-Anden) — som defineret af Trinitys
medarbejdere i juni 2014 - ogsa stor hjeelpsom-
hed og samarbejde pé tveers af faggreenser,
gode arbejdsbetingelser og en uformel om-
gangstone, familiser neerhed og omsorg indbyr-
des blandt kolleger, eegte hjertelighed, oprigtig-
hed og eerlighed.

Dagligt far vi fra vores kunder tilkendegivelser
om, at de kan maerke disse begreber i vores
veertskab.




Indkabssamarbejde
skaber vaekst

Konkurrencen i hotel- og restaurationsbranchen er ben-
hard. Samtidige med bliver forbrugernes krav hgjere og
hojere. Dette kraever bl.a. en stram styring med fx laben-
de rapportering, sterke styringsnogletal og isaer fokus pa
indkeb, hvor der kan spares rigtig mange penge.

Indkebsforeningen SAMHANDEL, der kaber ind til
medlemmer i HoReCa-segmentet, har netop til formal
at opna eget indtjening og reduceret tidsforbrug til alle

deres medlemmer ved at arbejde ensartet og effektivt
under indkeb

SAMHANDEL, er en frivillig indkebsforening og bliver
drevet med et 100 pct. kommercielt mindset. Det af-
spejle sig i de resultater, de leverer til deres medlemmer.
Her teenkes der i snusfornuft og volumen, uden at det
gar ud over kvaliteten og pa samme tidspunkt formar at
fa priserne pa disse kvalitetsvarer helt i bund — og som
kontinuerligt monitorerer og presser pa for at se om der
er mere at komme efter.

SAMHANDEL har iser i de senere ar oplevet stor med-

vind. Pa medlemssiden kaber foreningen nu ind for godt
270 hotel- og restaurationsvirksomheder, og samlet hee-
vede man i 2015 omsatningen med 49 pct. til 408 mio.
kr. og betalte et overskud pa samlet 38,8 mio. kr. tilbage
til medlemmerne i bonus.

Mens det pd medlemssiden og pa omsaetningsfronten
gar stadt og roligt op, sa er der anderledes ro pa tilgan-
gen til de leverandorer, som selger ind til SAMHAN-
DEL. | portefoljen af leverandgrer finder man de storste
aktarer pa det danske HoReCa-marked, men faktisk skar

I'NDK@BSH FORENINGEN

SAMHANDEL
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SAMHANDEL seks leverandgrer fra inden opstarten af
2016.

SAMHANDEL sigter efter at have relativt fa leverande-
rer, og driftsoptimerer hele tiden, hele vejen igennem
forsyningskaeden, fra producentleddet og helt ud til
deres medlemmer. Det er klart, at producenter ikke giver
rabatter for deres bla gjnes skyld, derfor er det vigtigt, at
SAMHANDEL i samarbejde med producenter og grossi-
ster finder nye og innovative mader, at teenke indkgb og
logistik pd, noget der lykkedes ganske fint for SAMHAN-
DEL til stor fordel for deres medlemmer.

Torben Serritslev, adm. direkter,
Indkebsforeningen SAMHANDEL

”Vi kontrollerer priser, dropstatistik, rabatter, bo-
nusser osv. sa den administrative del bliver fiernet
fra vores medlemmer og de kan koncentrere sig
om at drive verdens bedste forretning med ver-
dens bedste veertsskab og service. Sat pa spidsen,
sa handler det om “bedste-mand-pa-jobbet”-prin-
cippet og holde fokus pa egne kernekompeten-
cer,” siger direktoren, der i 2015 var med til at
betale et overskud pa samlet 38,8 mio. tilbage til
medlemmerne som bonus.

Pa indkebssiden mangler flere i HoReCa-sektoren lidt
nyteenkning, kant og risikovillighed. Mange handler pa
folelser og relationer i stedet for at tage udgangspunkt i
data og fakta, for pa den made at sikre de bedste resul-
tater. Man handler med de mennesker, som man altid
har handlet hos, fordi det er blevet tradition, i stedet for
at kigge pa, om man far de bedst mulige kvaliteter til de
bedst mulige priser.

Blandt SAMHANDELs medlemmer har man faet gjnene
op for nogle af de fordele, der ligger i, at man bliver kig-
get i kortene, og dermed far fundet ud af, hvor tingene
kan gores anderledes og optimeres. Man er blevet tryg
ved at prove nye muligheder af pa savel leverandersiden
som produktsiden, hvilket er en super udvikling. Fokus
ligger mere pa bedste kvalitet til prisen, end hvilket
maerke der star pa emballagen.

Hoteldirektoren siger...

SAMHANDEL er for mig en garanti for, at vi far
den rigtige pris pa de varer, vi bruger. Vi slipper
for meget tidsspild ved at kunne henvise til vores
mellemskab af SAMHANDEL over for nye lev-
erandorer. Vi slipper for at skulle kontrollere de
mange fakturaer. Og sa er det ogsa fint med det
netvaerk, SAMHANDIEL tilbyder. Vi har faet et nyt
netvaerk, hvor vi i feellesskab kan saette nye mal.

Direktor Mads Friis, Benniksgaard

Indkebsforeningen SAMHANDEL f.m.b.a. | Vejlevej 16, 1. sal | 8700 Horsens | Tlf. 22 14 70 64
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DIREKTOR - Eva Ejlskov:

Trinitys direkter, Eva Ejlskov, satte sig i Trinitys
direktarstol i januar 2014 og gleeder sig dagligt over
at mede glade og tilfredse mennesker — Trinitys
medarbejdere, gaester og de mange samarbejds-
partnere. Den ledige stol kom i kelvandet pa barske
kriseér inden for hele made- og konferencebran-
chen. Det var nadvendigt med forandringer - ogsa
pa Trinity, nar tallene pa bundlinien skulle vendes.

-Ledelse er mit kerneomréade. Jeg har konstant
fokus pé& udvikling og elsker at skabe positive resul-
tater - en vane, som ligger i mit opdrag.

Over alt andet er det en forudsaetning, at det sker i
overensstemmelse og samarbejde med alle invol-
verede; ejere, bestyrelse, chefer og medarbejdere
0g sidst, men ikke mindst vores loyale leveranderer,
der alle gor det muligt, at vi kan skabe den unikke
oplevelse fra start til slut for vores mange geester.
Forventninger skal indfries, i alle henseender og
uanset eerinde og besag, ellers vil vi ganske enkelt
ikke lykkedes...

-Og jeg var ikke i tvivl om Trinitys kompetencer
inden for mede- og konferenceomradet og s4, at
tiden ogsa var kommet til styrkelse af hotel- og
selskabsdelen, s& den samlede omsastning ikke
alene skulle genereres gennem moder og konfe-
rencedelen.

Made- og konferencemarkedet aendrede sig
markant i lobet af og i kelvandet pa kriseérene pa
mange mader - nogle trak deres aktiviteter hjem i
firmaet, opholdene blev kortere, samtidig med, at vi
oplevede en stadig sterre kapacitet pa konference-
markedet generelt, og konkurrencen skeerpedes
grundet ubalance mellem udbud og efterspargsel.

Et nyt kapitel

-1 2013 matte jeg tage afsked med en elsket ar-
bejdsplads gennem 17 ar, Ledernes Konferen-
ceCenter i Odense, ejet af Ledernes Hovedorgani-
sation, der blev solgt til privat side. Jeg havde staet
i spidsen for udvikling af stedet fra en kongelig
privilegeret kro til Odenses eneste 5-stjernede kon-
ferencecenter.

Trinitys bestyrelse segte samtidig en ny direktar, og
min interesse blev omgéende vakt. Jeg havde flere
gange haft den forngjelse at made min forgeenger,
direkter Hermann Christensen, i spaendende, fagli-
ge sammenhasnge, og gennem mine dengang 23
ar i branchen var jeg naturligvis ogsa bekendt med
Trinitys mange kvaliteter. Jeg sagte, og lykkelig var
jeg, da jobbet blev mit! Jeg gleeder mig over i ar at
fejre mit personlige 25 ars jubileeum i branchen her

pa Trinity, dette fantastiske sted, der oven i kabet
ogsa i ar markerer sit eget 25-ars jubileeum, udtaler
Eva Ejiskov.

-For Trinity har de mange nye tiltag i mine forste

2 V2 ar baret frugt. Mine ambitioner for Trinity er
tarnhoje, og jeg har fokuseret pa mange nye tiltag.
Det betyder, at jeg som én af de forste sterre opga-
ver i samarbejde med bestyrelsen og chefgruppen
skulle revidere Trinitys Forretningsplan; for hvilken
kurs skulle Trinity seette fremover? Med s& mange
"oen” at std pa var der store muligheder for igen at
drive en fornuftig og rentabel virksomhed.

Trinitys mange potentialer

-Med 153 veerelser skal vi veere interessante bade
over for mede- og konferencesegmentet og over

for weekend- og feriegeester - naturligvis i samar-
bejde med de lokale turismeorganisationer. Sam-
men sastter vi fokus pa mange skenne seveerdig-
heder i "Destination Lillebaelt".

-Og vi besluttede os for at gere en ekstraordinaer
stor indsats for ogsa at tiltreekke a la carte-gee-
ster. Med vores store Restaurant Lillebeelt og den
mindre Café Gerhard & Bar samt de mange indby-
dende selskabslokaler i separate afdelinger pa hele
ejendommen og ikke mindst vort meget kvalitets-
bevidste kokken er vi fantastisk attraktive - ikke kun
for made- og konferencegeaester, men for alle, der
vil holde fest.

-Vi kan med fordel vaere mere abne og dele Trinitys
mange herlighedsveerdier, s ogsa de lokale - vore
naboer - kan holde deres mange livsbegivenheder
hos os.

Vi lagde ud med en fastelavnsfest i 2014 lige efter
min tiltreeden - og 550 lokale gaester deltog! Der
var ikke en eneste af vore hjemmebagte fastelavns-
boller tilbage — selv de i ferste omgang kasserede
blev spist.

Business Fredericia

For at manifestere sin interesse for Fredericias er-
hvervsliv har Eva Ejlskov engageret sig i Fredericia
Erhvervsforening, der med oprettelsen af overbyg-
ningen "Business Fredericia” fremadrettet har turbo
pa by-, drifts- og erhvervsudvikling.

Business Fredericia er nu fyrtarn for bl.a. erhvervs-
og turismeudviklingen af omradet, og Trinity ensker
at bakke op optimalt i alle disse sammenhaenge,
ligesom forventningerne til samarbejdet med Mid-
delfart er altafgerende

— Som Fredericia’s storste hotel & konferencecen-

ter — er vi mere ena forpligtet til at skape yaderligere
fokus pa og interesse for destinationen Lillebaslt — i
savel erhvervsmaessig som privat regi — i alle sam-
menhaenge og at indfri alle forventningerne, siger
Eva Ejlskov optimistisk.

Trinity-anden, kulturen og vaerdierne

-Vores ejere er Krifa, og vort veerdigrundlag er
dermed kristent. Det respekterer vi alle, selv om vi
ikke kan forvalte det p&d samme made i 2016 som i
1991, hvor bl.a. alkoholpolitikken var mere restriktiv
endidag. | 2005 blev sidste morgenandagt, hvor
medarbejdere og geester i huset deltog, afholdt.
Trinity er for alle i dag; men det store mix af geester,
uanset aerinde og anledning, kan naturligvis tilfoje
flere veerdier pa sigt.

Gennem 10 ar inviterede vi ogsa enlige madre og
bern pa en uges sommerferie via Frelsens Heer.
Det ger vi ikke mere; men vi betaenker fortsat Frel-
sens Heer i mange sammenhasnge, sammen med
flere andre organisationer, i vort CSR-arbejde.

Tak til ejer, bestyrelse og medarbejdere

-Her i jubileeumsaret er det mig meget magtpalig-
gende at takke Trinitys ejer og Trinitys bestyrelse
for de gode arbejdsforhold, god arbejdslyst, som vi
nyder hver eneste dag pa Trinity. Vi har fantastiske
rammer og vilkar for bade personlig udvikling og
veekst, ligesom vi har store muligheder for udvidel-
se af vores aktivitetsniveau. Endnu engang bliver
vi bekraeftet i, at vores ejere har taenkt visionaert
og langsigtet, da de for mere end 25 &r siden satte
spaden i jorden, og det gor os alle glade og stolte
over, at veere en del af Trinity-kulturen 2016, siger
en stolt direkter, Eva Ejlskov.

-Sidst, men ikke mindst tak til alle mine medarbej-
dere. Uden dem og deres altid loyale og trofaste
opbakning samt daglige indsats ville jeg ikke lykkes
med mine mange planer og ensker om forandring
0g udvikling for Trinity. Og som en ekstra markering
af deres indsats og méade at arbejde pa tillader jeg
mig at slutte med et citat af Peder Kolby:

”Der er ingen greenser for, hvad man kan
fa udrettet, hvis man er ligeglad med at f3
aren.”

FAKTA
TRINITY Hotel & Konference Center

12.500 m? under tag.

400 gratis parkeringspladser.

Central beliggenhed ved Lillebaelt. 1 1/2 km
fra motorvejsafkarsel. Offentlig transport

til deren. 40 km til Billund lufthavn. 5 km til
Fredericia banegard.

Mere end 65.000 arlige gaester.

5 1/2 tdr. land til teambuilding, fysiske udfol-
delser og wellness.

Feellesomrader.

Auditorium med plads til 240 personer.

13 madelokaler og 22 plenumrum med plads
fra 10 til 200 personet.

Foyer, glassal og pavilloner - velegnet til fx
udstillinger, messer og produktpraesentatio-
ner.

Instruktarlounge.

Gratis, tradlest internet overalt.

153 veerelser, heraf 75 dobbeltveerelser.
Kokken med friske révarer. Noglehulscertifi-
ceret.

Restaurant Lillebeelt, Café Gerhard & Bar,
udendgrs lounge.

Fitnessfaciliteter.

5 cykler til udlan.

Fantastisk udgangspunkt for enestéende
historie-, kunst- og naturoplevelser.




- teet pa alt

VI HAR VERDEN OM HJ@RNET og fra DanmarkC i Fredericia er det let at nd langt. Det er
hos os, motorvejene nord-syd og ost-vest krydser, jernbanesporene mades, og pa Fredericia
Havn lastes Danmarks storste maengde gods.

MULIGHEDERNE FOR DIN VIRKSOMHED ER MANGE. Byg nyt domicil med optimal place-
ring og eksponering, eller flyt ind i et af de eksisterende erhvervslejemél langs motorvejen.

| DANMARKC BLIVER DU EN DEL AF VEKSTEN | TREKANTOMRADET. Et samarbejde med
ambition og eje for de kompetencer, der er brug for i fremtiden. Den centrale placering
betyder ogsa, at du kan rekruttere dine neeste medarbejdere fra en stor del af landet.

H@R MERE OM DIN VIRKSOMHEDS MULIGHEDER ved at kontakte salgschef Jens Ole
Andersen pa tlf 7210 7601 eller jens.andersen@fredericia.dk. Eller kontakt Business Frede-
ricias direktor Kristian Bendix Drejer pa tlf 2082 3229 eller kbd@businessfredericia.dk

BUSINESS
FREDERICIA

FREDERICIA

KOMMUNE

DANMARK(C

Med DanmarkC tilbyder Fredericia Kommune landets bedst beliggende erhvervsjord. Her er alt klar til byggeri, og
omradet er strategisk inddelt efter virksomhedstyper for at understatte klyngedannelse og give de bedste vilkar for
virksomhedernes daglige drift.

STOR EKSPONERING

55.000

BILER KORER DAGLIGT
FORBI PA MOTORVEJENE

CLAUS GUTFELD,
PROJEKTLEDER HOS
BLUE WATER SHIPPING:

“Vi bygger vores nye super-
terminal til gods i DanmarkC,
fordi det er den absolut

bedste placering for os.

Vi fér adgang til optimal
infrastruktur med jernbane,
motorvej og havn, og sa far
vi en fantastisk synlighed
over for de mange tusinder,
der hver dag kommer til at
kare forbi vores facader”.

| DanmarkC er vi allerede
hjemsted for virksomheder

som Blue Water Shipping,

Carlsberg, Arla Foods,
DONG Energy, A2Sea,
Energinet, DHL, Post Nord,
Leman og mange flere.




BORGMESTER - Jacob Bjerregaard:

Skoent hverken feestningsdreng, altsa fadt inden for
voldene, eller fredericianer har Fredericias borgme-
ster siden 2014, Jacob Bjerregaard, taget Frede-
ricia til sit hjerte. Han har stiftet familie i Fredericia
0g bliver snart naesten-nabo til Trinity i det natur-
skonne Snoghgj med det kuperede terraen langs
Lillebeelt og teet pa Den gamle Lillebaeltsbro, der er
bindeled mellem landsdelene.

Danmarks centrum

-Fredericia er et fantastisk sted og en af Danmarks
endnu uopdagede perler, forteeller Fredericias 39 ar
gamle borgmester, der som folketingsmedlem for
Socialdemokratiet i Fredericia fra 2011 folte det helt
naturligt ogsé at bosastte sig i kommunen. Da han
1. januar 2014 satte sig i borgmesterstolen, forlod
han Christiansborgs utroligt alsidige politiske ver-
den, men laaangt veek fra de beslutninger, han var
med til at tage. Jacob Bjerregaard kan bedre se sig
selv i det konkrete lokalpolitiske arbejde, hvor man
hele tiden har hands on.

Borgmesteren kan ikke fa armene ned af begej-
string over den by, han har gjort til sin:

Fredericia - en uopdaget‘e‘rle!

e il

-Fredericia har en utrolig smuk natur, et spaenden-
de havneomréade i voldsom udvikling midt i byen og
en useedvanlig historie - ja, Fredericia kunne veere
blevet Danmarks hovedstad. Feestningsanleegget
og Fredericias imponerende volde er en vigtig del
af Danmarkshistorien, som vi sammen med de
mange herlighedsveerdier skal delagtiggere ikke
alene hele Danmark, men ogséa Europa i.

Vi skal brande Fredericia pa den strategiske place-
ring midt i Danmark og som porten fra Europa til
Norden.

Den unikke placering

-Det forpligter at bo s& smukt og centralt som Tri-
nity - bade over for kommunen, men ogséa overfor
udefra kommende gaester, siger Jacob Bjerregaard
0g peger pa "Destination Lillebaelt”, som ogsé Trini-
ty deltager i sammen med andre turismeudbydere i
Fredericia, Kolding og Middelfart.

-"Destination Lillebaslt” har givet hele regionen et
loft, 0g generelt har turismebranchen rykket sig
meget de senere ar. Der arbejdes ihaerdigt pa at
tiltreekke turister fra neer og fiern. Og som kommu-
ne er vi afhaengige af, at turisterhvervet bidrager til
at profilere Fredericia.

“Destination Lillebaelt” er relativt nyt, men vigtigt tor
at vi kan markedsfere os bade nationalt og interna-
tionalt. Og ogsé som noget relativt nyt sender vi nu
deltagere til messer i udlandet.

En by i rivende udvikling

-Fredericia lever i en transformationstid fra tung in-
dustriby til en moderne erhvervs- og bosastningsby,
understreger Jacob Bjerregaard.

-Medvirkende til at give turismen i Fredericia et
meget tiltreengt boost er ogsa den for os nye
krydstogtsturisme - med anlgb midt i Fredericia by!
Forelabig er der planlagt ankomst af 8 cruiseskibe
i 2017, og vi satser pa at na op pa 20 inden for en
overskuelig arraekke.

-Der er staerk fokus pa kulturen. Vort stralende
teater har markeret sig succesfuldt p& musicalople-
velser de senere ar og har dermed trukket mange
besagende til byen fra hele Danmark, som bl.a.
hoteller og restauranter ogsa nyder godt af. Og i
hverdagen byder vi vore borgere pa et godt for-
enings- og idreetsliv.

Business Fredericia

-Med et steerkt feellesskab blandt Fredericias bor-
gere star vi sammen om at byde bade nye borgere
og turister velkommen til Fredericia.

Med sin centrale beliggenhed i Trekantsomradet
midt i Danmark er Fredericia ogsa centrum for
veekst og visioner. Med "Business Fredericia” gar vi
en steerk indsats for erhvervslivet i Fredericia, siger
borgmesteren.

-Vi far i det kommende ar del i veeksten af Dan-
marks nye arbejdspladser iseer inden for transport
og turisme - bl.a. takket veere Trekantsomradets
seerlige trafikknudepunktsplacering og Fredericia
Teaters succes, der igen afspejler sig i en voksende
oplevelsesgkonomi. Desuden nyder vi godt af vort
store messecenter, Messe C.

-Fredericia er en af de kommuner med flest ar-
bejdspladser pr. indbygger, og pt. sker der en
udflytning af den gamle industri fra bycentrum til
industriomradet ved Taulov. Det giver plads til mere
bosastning inden for voldene og til forskennelse af
bycentrum med havneomradet, der igen reflekteres
i ny gkonomi og service.

Jacob Bjerregaard smiler, og nogle forteeller, at
han stadig kan finde pé at optreede med Chaplins
"Smile” pa accordeon...

A8BA

REVIVAL X-MAS SHOW

Julens maske bedste julefrokost tilbud!

Kun 4 datoer, sg bestil i god tid:

25. november og 26. november

2. december og 3. december

Alle dage starter arrangementet kl. 18.00

Altdette far du:

: Stort svensk julebord

 ABBA Revival X-mas show

+ DJ Bobby Croshaw er pa for, efter og i pauserne
 Natmad - polsevogn (korvkiosk]

kr. 595’_

pr. couvert ekskl. drikkevarer

RESERVATION TRINITY.DK - eller 82 27 17 17

4 e L L g
ABBA Revival Band er kendt og elsket for deres
flotte show og de velspillede liveudgaver af ABBAs
store hits. Utallige fester har i tidens lob méattet
beje sig for bandets uimodstaelige opfordring til

fest, dans og feellessang.

TEATER / MUSICAL OPHOLD

En turi Fredericia Teater? S kombinér det
med et ophold pé Trinity, vi far alt til at klappe!

Alt dette far du:

 Overnatning i et stort, lyst dobbeltvaerelse

+ 3-retters menu med arstidens bedste ravarer
« Taxa tur/retur - Fredericia Teater / Trinity
 Rejemad og et glas hvidvin efter forestillingen
« Stor morgenbuffet med brad fra eget bageri

« Gratis fitness, wifi og parkering

e 845, -

pr. person i delt dobbeltveerelse
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Trinity - en fantastisk sparrings-
partner og alt under ét tag!

TRINITY-AMBASSADOR - Jeanet Lehmbeck:

2 gange arligt indbydes OptikTeams kvalitetsleve-
randerer og individuelle optikerforretninger til en
inspirations- og salgsmesse med de nyeste opti-
kerprodukter - briller, glas og kontaktlinser, forteel-
ler Jeanet Lehmbeck, OptikTeam, med tilfejelsen:
"Hos Trinity, for det er jo ogsa vores hus!”

Trinity - kun for os!

Jeanet Lehmbeck ler: -Det er enestéende. Vi
kommer bare og overtager hele huset fra keelder il
kvist. Og sédan har det veeret gennem adskillige &r.
De siger ingenting til det. Vi rorer ved alt, er overalt,
og det er medarbejderne helt indforstaet med - fra
rengering til direkter. Alle ved, hvem vi er, hvorfor vi
er der, og hvad vi skal have.

Vi flytter rundt pa det hele og dekorerer, som vi har
lyst til, og kalder konstant pa Trinitys medarbejdere.
De er der kun for os i den weekend.

Alle maderum indrettes til leveranderernes udstillin-
ger, leverander- og medlemsmader afholdes i audi-
toriet, og der er naturligvis "forkeelelsesstationer”
med snacks rundt omkring i de mange foyerer.
Glasfoyeren og Café Gerhard & Bar lokker med fro-
kostbuffeter, og den store Restaurant Lillebaelt med
den halvcirkelformede glasveeg ud mod parken er
centrum for lerdagens festmiddag med musik.

Alle - fra leverandorer til optikere samt administrati-
on - bor under samme tag, far faglig inspiration og
udbygget netveerket, men samtidig ogsa "socialise-
ret” med hinanden, akkompagneret af forkaelelse i
Trinitys enestdende rammer.

Fokus pa briller

-OptikTeam slar en paraply op med et specifikt
tema, der skaber forventning og ger det ekstra-
ordingert morsomt og spaendende at deltage |
inspirations- og indkebsmesserne, forteeller Jeanet
Lehmbeck.

-Sammen med de totalt dedikerede medarbejdere,
Helle Kristine Gleerup, konference- og meetovati-
onchef pa Trinity, kekkenchef Stig Hansen og re-
staurantchef May-Britt Andreasen i spidsen starter
en intens sparring hver pa deres felt, der i sidste
ende samles under paraplyens unikke tema.

-Vort fokus pa briller skal naturligvis afspejles i et
synligt budskab. Og finder vi ikke lige den rade
trad - fra invitation til udsmykning og menu, sé& ger
Trinity det helt sikkert. De er en enestéende spar-
ringspartner.

En inspirerende kontekst
-Med temaet brobygning - mellem optikere og leve-
randerer - kom vi naturligvis ogsé pa bridgewalking

OptikTeam:

En af Danmarks sterste optikerkasder med 150
lokale, individuelle og personligt ejede brille-
forretninger péa landsplan. Indkebsorganisation
til sikring af konkurrencedygtige priser, staerke
koncepter, speendende udvalg fra kvalitetsleve-
randgrer og faglig udvikling.

www.optikteam.dk

pa Den gamle Lillebasltsbro. Til Wild nature var
invitationen zebrastribet og vore bluser leopard-
menstrede. Brilemoden dikterede stel af bl.a. horn,
tree og carbon, mens kontaktlinsen var pure nature,
dvs. vand

Festmiddagen bad pa Grambogaard kalv i duet
med krondyr og fasan - teenk rosastegt kalv til 260
kuverter. Kekkenchefen foreslog ellers zebra; men
det syntes jeg, var for vildt!

Drinkskort blev komponeret af restaurantchef May-
Britt Andreasen, der har fulgt os gennem alle &r.
Intet undgar hendes opmaerksomme @je, og hun
kender vort DNA ind i mindste detalje.

-Det handler ogsa om storytelling - den gode histo-
rie, de seerlige oplevelser, den fantastiske stemning,
de seerlige meder med kolleger, forhandlere og
designere. Og tilbagemeldingerne blev et ar samlet
i en storytelling book fyldt gleede, forbloffelse og
masser af inspiration fra det unikke arrangement.

Trinitys omsorg

-Og hvor finder man en omsorg udmentet i baljer
med badesalt til fodbad pa veerelset til arrangerer-
ne efter 14 timer pa taspidserne?

Blabaersmoothies
Til 4 glas

135 g frosne eller friske blabaer*
1 dl skyr naturel eller yoghurt naturel
1 1/2 dl skummetmeelk
1/2-1 tsk. citronsaft
4 blade frisk mynte
1 tsk. akaciehonning - kan udelades

Keor alle ingredienser 2-3 minutter i blender til
ensartet konsistens. Smag eventuelt til med
akaciehonning.

“Blabeer sarger for hurtig blodltilfarsel til hjernen,
sa man teenker klarere og optimerer sin koncen-
tration. En fantastisk pausesnack!



Mogens Daarbak A/S

Meget mere end en kontorforsyning

Indretning af din Personlige Alt til gaveindpakning
virksomhed firmajulegaver og forsendelse

Mgbler, kaffebryggere Opret en web-gaveshop Gavepapir, gaveband, tape,
og beplantning. for personale og kunder. papkasser og balgepap.

Find det hele pa

daarbak.dk

Salg til private
og erhverv

Kontorartikler
Printere, it-tilbehar, kopipapir, blaek, tonere og meget mere.

Se udvalget i en butik naer dig!
Aalborg - Bronderslev - Silkeborg - Vejle - Varde - Ribe - Roskilde
TIf. 96 33 33 33 - info@daarbak.dk - daarbak.dk

Mogens Daarbak
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Fokusér pa den gode historie!

HORESTA DIREKTOR - Katia @stergaard:

"Jeg elsker at veere pa”, siger Katia @stergaard
med en iver og iheerdighed, der ikke lader tvivl om,
at HORESTA i 2010 fik en direktor, der braender
for sine medlemmer. Hun elsker selv at saette nye
rekorder - og sla den ene med den anden...

-lkke blot overgik rekorden i antal hotelovernatnin-
ger i 2015 den i 2014; men jeg forventer ogs4, at
2016 bliver et rekordar. Og ogsa pa restaurantsiden
slar vi rekorder i bade omsaetning og antal jobs. Vi
er den branche, der har veekstet mest siden krise-
aret 2008, sa det gar godt for hotel- og restaurant-
branchen, fastlar Katia @stergaard med eftertryk.

Turisme et veekst- og eksporterhverv

Turisme er et vasksterhverv; men fx bade Tyskland
0g Sverige gor det endnu bedre end os, forklarer
Katia Jstergaard med et blik, der indikerer, at hun
gerne ser Danmark overga ikke blot egne rekorder,
men ogséa naboernes!

-Forbrugerne satser pa oplevelser fremfor pa ma-
terielle forbrugsgoder. Og ogsa konferencesituatio-
nen er tydeligt forbedret siden 1. januar 2015 efter
afloftning af fuld moms pa hotelovernatninger - for
bade danske og udenlandske kunder.

Sidstnasvnte gruppe er i et samfundsperspektiv
interessante, for turismen skaber en omsaetning pa
over 40 mia. kroner, der kan afleeses pa eksporttal-
lene.

-Ved min tiltreedelse som direkter for HORESTA var
det helt tydeligt, at politikerne ikke sa turisme som
et eksporterhverv, hvor Danmark kunne bega sig

i den internationale konkurrence; men eksport er
ikke kun et spargsmal om fysiske varer.

Unik service

-Vi byder ind pa store internationale kongresser,
hvor pris er en afgerende faktor, men ma med ver-
dens hgjeste moms og skat satse pa andre para-

metre. Derfor skal vi satse pa en helt unik service.
Pa VisitDenmarks geesteanalyser kan vi afleese
kundetilfredsheden, for gaesterne bade kommer
igen og anbefaler ogsd Danmark til andre - pa
trods af den hgjere pris!

Sa det betyder extra service og flere oplevelser,
hvis vi vil st os godt i konkurrencen, og vi skal
blive endnu bedre til markedsfering.

Baeredygtighed og topgastronomi

-Danmark er megalille pa det store verdenskort,
og vort markedsferingsbudget er ogsa beskedent;
men der bliver lagt maerke til os pé iseer restaurant-
siden, hvor vi er blevet kendt for bade at have ver-
dens mest beeredygtige restaurant samt 3 danske
restauranter pa World'’s 50 Best. Set udefra signa-
lerer Danmark dermed bade en hgj gastronomisk
standard, men ogsa en attraktiv tilgang, hvilket
falder godt i tréd med, at ganske mange firmaer
ikke kunne dramme om at leegge deres konferen-
cer og kongresser et sted, hvor der ikke er fokus
pa baesredygtighed.

-Horesta skabte Green Key - den granne nagle,
der nu er eksporteret til 52 lande. Vi startede sa
lavt, at de fleste kunne veere med fra starten, flytter
hele tiden overliggeren et nok opad - et psykolo-
gisk scoop!

Udenom Kgbenhavn

Katia @stergaard ler over provinsbetegnelsen, der
ikke giver stor mening i udlandet. Set med Lon-
don-gjne ligger Fredericia lige uden for Kaben-
havn; for afstandene er korte og togforbindelserne
rimelige.

Takket veere en alliance med Prins Henrik, der satte
sin underskrift pa en henvendelse til Michelingui-
dens direktion, besagte Michelin endelig restauran-
ter uden for Kebenhavn, og i dag er hele Danmark
sat pa det gastronomiske kort. Det traekker ogséa
turisterne uden for Kgbenhavn.

HORESTA:

HORESTA - hovedorganisation for hotel-, restau-
rant- og turisterhvervet - repraesenterer ca. 1.800
virksomheder samt varetager sekretariater for

en reekke foreninger i turisme- og oplevelsesin-
dustrien, bl.a. Foreningen af Forlystelsesparker

i Danmark, Turismens Vaekstrad, Green Key,
Bocuse d’Or og Kokkelandsholdet. Udgiver VISI-
TOR, HORESTAs branchemagasin.

www.horesta.dk

-Vi kan brande hele Danmark p& gastronomi og
beeredygtighed; men ikke hvis restauranterne
lukker Kkl. 21.00, hvor udleendinge er pa vej ud for at
spise!

-Og jeg kan ikke nok understrege, hvor vigtigt det
er at byde ind med de gode historier og de gode
oplevelser, sé turisterne far noget at berette om. Og
sats pa de sociale medier som facebook og twitter.
Det er fremragende markedsfering for smé budget-
ter...

Turistbranchen udfordres

-Hotel- og restaurantbranchen er da under pres.
Konstant mangel pa arbejdskraft - iseer i tiener-
faget, men ogsa i det hippe kokkefag - gor os
afhaengige ogséa af udenlandsk arbejdskraft og af
ufagleerte medarbejdere.

Turisterhvervet er mennesketungt, og vi kan ikke
erstatte med maskiner. Der er ledige stillinger
overalt i Danmark inden for vor branche, siger Katia
@stergaard, der drammer om starre mobilitet.

-Vi skal turde udfordre os selv. Vi er et land med en
fantastisk natur, som vi skal veerne om, men ogsa
anvende som treekplaster for at fa flere turister ud i
landet. S& byg med omhu langs de danske kyster
0g renovér samvittighedsfuldt!

Gulerodsjuice
Til 4 glas

4 zebler
8 skreellede guleradder
1 usprojtet citron
1 cm ingefeer
Isterninger
4 sugerer

Kar al frugt og grent gennem juicepresseren og
servér i sma glas med isterninger og sugerar.



Godt handveaerk siden 1983!

Hele danmarks gulv- & gardinentreprengr

& GARDINER

SKIVE - AARHUS - HORSENS - VEJLE - FREDERICIA - KOLDING - MIDDELFART - ODENSE - HERLEV - ISH@)J
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Pa Trinity byder vi pa forkaelelsesophold
med indhold og kvalitet!

-

HOTELCHEF - Claus Pedersen:

-Trinitys nyeste "ben” er blevet mit ansvar, ler hotel-
chef Claus Pedersen, der indledte sin Trinity-karrie-
re pa arets forste dag i 2016.

-Trinity er stort, og det giver god mening at invitere
endnu flere gaester indenfor i dette fantastiske hus
med den helt enestédende beliggenhed.

| hverdagen spirer flere og flere businessgeaester
frem. De nyder de komfortable veerelser, den
hyggelige Restaurant Lillebeelt og Café Gerhard &
Bar - opkaldt efter Trinitys forste formand Gerhard
Sondergaard - og det elegante nordiske kekken,
der iseer excellerer i lette retter med udsegt smag.

Vi ligger desuden teet pa4 motorvejsafkarslen midt i
Trekantsomradet - Danmarks geografiske centrum
- 0g har 400 gratis parkeringspladser. Dertil kom-
mer et velfungerende internet og ordentlig rengoe-
ring - ting, der bare skal veere i orden, og det er de
pa Trinity!

Weekend- og feriegaesterne

-Men vi gnsker ogsa at f& chancen for at forkaele
endnu flere weekend- og feriegaester med Trinitys
4-stjernede faciliteter og enestaende natur.

-Her er rig lejlighed til at dyrke fysiske udfoldelser.
Udover et velfungerende fitnesscenter byder vi
0gsa pa de herligste grenne laberuter og gratis
udlan af cykler. Vi er omgivet af vand og tiloyder
et alsidigt sightseeingprogram med enestdende
museumsbesag pa fx Koldinghus Slot og Trapholt
samt Clay, men ogsa Bridgewalking pa Den gam-
le Lillebeeltsbro, der frister med sin enestaende
konstruktion lige uden for hotellets vinduer, samt
whale-watching i Lillebeelt og vor egen by, Frederi-
cia, der emmer af fascinerende Danmarkshistorie
inde bag de beromte volde.

Loyalitetsprogram

-Vi oplever hyppigt geester stréle af glaede over at
blive husket og genkendt, nar de vender tilbage.
Og netop dette loyalitetsforhold skal vi bygge videre

pa.

Vi skal tilgodese vore stamkunder og arbejder
ineerdigt pa at udarbejde et godt loyalitetsprogram
til de geester, der bestiller direkte hos os. Vi er ikke
del af en hotelkaede, som geesterne kan nyde for-
dele af overalt, derfor er det vigtigt at forkeele loyale
geester - bl.a. med firmaaftaler, gode weekendop-
hold - maske med en middag inkluderet og rimelige
feriepriser i de perioder, hvor vi ikke har s& mange
mode- 0g konferencegeester.

-Det er vores opgave at skabe et behov for at
besage Trinity, sa vore gaester vender tilbage med
jeevne mellemrum. De skal se "den rede trad”,
meerke den saerlige Trinity-8nd og fele, at Trinity gar
all in for dem.

En attraktiv restaurant

-Med 6-7 km ind til Fredericia centrum er det et
must at have en attraktiv, skarp restaurant, hvor
geesterne spiser med gleede, hvilket man kan
forsikre sig om, at vi har, via de mange positive
kommentarer pé bl.a. TripAdvisor.

| takt med at flere og flere udenlandske geester
ogsa finder vej til Trinity, skal vi naturligvis ogsé
vurdere, om menuen skal udvides og evt. byde pé
flere internationale retter som et tilvalg til vort mo-
derne nordiske kakken.

Vi lytter og lytter til vore gaester; men fremover vil vi
0gsé registrere deres onsker!

Trinity branding

Claus Pedersens drem om et udendars lounge-
omréade er opfyldt, og han gleeder sig til at byde
fredericianere og naboerne omkring Trinity velkom-
men der.

-Vi har de senere &r tilstrasbt storre synliggerelse
0gsé i neermiljpet og har netop budt pé bade Fars
Dags brunch og Skt. Hans middag. Til efteraret
tilbydes bl.a. vildtaftener, cocktail hour, ABBA jule-
frokoster og en unik gallafest nytarsaften.

Og vi lover alle vore gaester, at de far ren forkeelel-
se, hgj kvalitet og fremragende mad samt til gae-
sterne udefra en god seng at sove i med en pude-
menu (= valgfri hovedpude).

Skeer torsken i tynde skiver og anret pa en tallerken penslet med olivenolie

0g citronsaft.

Pynt med friséesalat og dild. Servér citronmayonnaise i en skal a part.

Rimmet torsk
Til 4 personer

300 g helt friske torskefileter
fra fiskehandleren

100 g salt

100 g sukker

Knust sort peber

Olivenolie

Citronsaft

Friséesalat

Dild

Citronmayonnaise

Soignér fisken for urenheder.
Bland salt og sukker.

Leeg fisken i et lille fad og
deek med sukker-salt blandin-
gen. Drys sort peber over.
Lad fisken std pa kel min. 6 timer og frys derefter min. 24 timer.

peber.

Oksecarpaccio
Til 4 personer

350 g afpudset oksefilet eller
okseinderlar

1/2 dl olivenolie

Saft af 1/2 citron

30 g ristede pinjekerner

50 g parmesanflager

1 bakke ter, skyllet rucola
Salt, peber

Skeer kadet i meget tynde
skiver pa en péalaesgsmaskine.
Bed eventuelt slagteren om at
gare det.

Pensl store tallerkener med
olivenolie og lidt citronsaft.
Drys salt og peber pa.

Fordel de smukke kadskiver ud over tallerkenen, drys ristede pinjekerner og
parmesanflager ovenpa.
Vend rucola-salaten i lidt olie, anret oven péa kadet og krydr med salt og

Servér straks eller opbevar pa kel i max. et par timer.



ALT hvad D
behgver at vide
OM VIN!

Vi er med et sortiment pa mere
end 2.000 forskellige produkter Danmarks

ferende leverander indenfor
kvalitetsvine og andre livsgleeder med bl.a.

Bredt udvalg af vin og spiritus fra hele verden med
nggleleverandgrer i bl.a. Frankrig, Spanien, Italien, Australien & Chile.

Alverdens spiritusmaerker - og et helt unikt sortiment af
Premium Brands, specialudvalgte egne maerker.

Verdens bedste vinglas fra gstrigske Riedel.

Unikke chokolader fra Xocolatl — vores egen chokoladefabrik.
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VIN T SPECIALISTEN

ALT HVAD DU BEHOVER AT VIDE OM VIN

ﬁf H.J. HANSEN VIN A/S

GRUNDLAGT 1829

H.). HANSEN VIN & VINSPECIALISTEN - VIN@HJHANSEN.DK . TLF. 6312 82 00
FIND OS PA FACEBOOK: FACEBOOK.DK/HJHANSENVIN | KLIK IND PA HIHANSEN-VIN.DK ELLER VINSPECIALISTEN.DK

KOM IND | EN AF VORES MANGE BUTIKKER OVER HELE LANDET:

SJFELLAND: Espergaerde, Frederiksberg, Gilleleje, Glostrup, Hillergd, Kgbenhavn K, Kgbenhavn S,
Kebenhavn @, Kgge, Lyngby, Roskilde og Slangerup.

FYN: Assens, Bellinge, Bogense, Middelfart, Nyborg, Odense C, Rosengardcentret og Svendborg.

JYLLAND: Billund, Brgnderslev, Fredericia, Frederikshavn, Haderslev, Herning, Hobro, Horsens, Holstebro, Kolding C,
Kolding N, Kjellerup, Lemvig, Nymindegab, Randers, Rgnde, Silkeborg, Skanderborg, Skagen, Skive, Saby,
Sgnderborg, Thisted, Tender, Varde, Viborg, Arhus C, Arhus V, Aars, Aabenraa og Aalborg.

TRINITY EVENTS -

SE MERE OG BOOK PA TRINITY.DK ELLER 82 27 17 17

Barn 3-11 ar altid halv pris - Forbehold for eendringer.
Alle priser er pr. couvert, inkl. moms og eksl. drikkevarer, med mindre andet er anfort.

2016
28.08 kl. 14.00 - 16.00

ABENT HUS FOR ALLE | ANLEDNING AF 25 ARS JUBILZET
- Preesentation af festopdaeekkede lokaler

- Gratis jubileeumslagkage og kaffe/te, sodavand og slik til bernene

- H. C. Andersen Parade og 6. Juli Garden

Alle er velkomne

04.09 kl. 10.30 - 14.00
SONDAGSBRUNCH M/BOBLER

- ldeelt til forkeelelse eller familiehygge

Kr. 250,-

02.10  kl. 10.30 - 14.00
SONDAGSBRUNCH M/BOBLER
- |deelt til forkeelelse eller familiehygge

Kr. 250,-

14.10 Kkl. 18.30
VILDT, VIN & HORNMUSIK
- Lillebaslts skonneste vildtaften

Kr. 365,-

06141  kl. 10.30 - 14.00
SONDAGSBRUNCH M/BOBLER
- ldeelt til forkeelelse eller familiehygge

Kr. 250,-

15.11 kl. 18.30
BEAUJOLAIS NOUVEAU AFTEN
- Trinitys leekre buffet ledsager de nye Beaujolais-vine

Kr. 355,-

2511 kl. 18.00
ABBA REVIVAL X-MAS SHOW
- Stort svensk julebord

Kr. 595,-

26.11  kl. 18.00
ABBA REVIVAL X-MAS SHOW
- Stort svensk julebord

Kr. 595, -

Dec. Hele dagen - (undt. 24, 25, og 26 dec.)
STOR JULEBUFFET Kr. 325,-
- Speendende buffet med traditionelle og utraditionelle retter

Dec. Hele dagen - (undt. 24, 25, og 26 dec.)
JULEMENU
- Rimmet laks, andesteg, Mont d'Or ost og hvid chokoladeis
2-retter Kr. 245,- | 3-retter Kr. 305,- | 4-retter Kr. 345,-

0212 kl. 18.00
ABBA REVIVAL X-MAS SHOW
- Stort svensk julebord

Kr. 595,-

03.12 kl. 18.00
ABBA REVIVAL X-MAS SHOW
- Stort svensk julebord

Kr. 595, -

0412 kl. 12.00 - 16.00
FAMILIEJULEFROKOST M/JULETRZA Kr. 250,-
- Hygge for hele familien med stor julefrokostbuffet og juletrae

3112  kl. 156.00

NYTARSGALLA - ALL INCLUSIVE Kr. 2.500,-
- Fantastisk nytarsfest inkl. drikkevarer og overnatning

2017

04.01 K. 10.30 - 14.00
NYTARSBRUNCH M/BOBLER Kr. 265,-

- Saml dem du holder af til en fantastisk start pa det nye ar



Trinity er enestaende til meetovation!

KURSUSLEX DIREKTYR - Christian Guldager:

Madebranchen er med kraftig fokus pé veerdien
og udbyttet af meder og events i rivende udvikling,
forteeller direkter Christian Guldager, Kursuslex.

-Mader og events anses for at veere verdens steer-
keste kommunikationsform, hvis det ellers foregar
pa den rigtige made. Tidligere tiders afholdelse

af mader uden mal og efterevaluering er definitivt
forbi.

Nutidens madekebere har blandt mange krav ogsa
sat fokus pa kreativitet - en fantastisk udfordrende
0g berigende proces, hvor skolebordsopstilling
med en foredragsholder i den ene ende og passive
tilherere i den modsatte ikke harer hiemme.

Meetovation

Trinitys méade at facilitere mader pé er glimrende,
siger Christian Guldager.

-De er &bne og imadekommende over for nye krav
og har med meetovation vist sig dygtige til mode-

planleegning og inddragelse af kreativitet.

Med hele 5 meetovators i sin stab er Trinity enesta-
ende til sparring med madeplanleaggerne og far et
skudsmal om god, kreativ radgivning. De er fremra-
gende til at teenke ud af boxen, og der bydes fx pa
pauseaktiviteter frem for kaffe og wienerbrad. ..

Pa Kursuslex arbejder vi pt. med en survey blandt
modeplanleeggere, der understreger betydningen
af meetovation og sparring.

Konstant udvikling

Guldager understreger betydningen af en udvikling
mod nye og kreative méader at indrette mader pa
med fokus pé kreativitet, team spirit, viden og sam-
veer i konstant bevaegelse.

Det er en eerefuld opgave at have ansvar for, at der
bliver rykket lidt rundt i hovederne pa mededelta-
gerne, sa de gar berigede hjem, siger han.

-Jeg savner hos flere ledere i dansk erhvervsliv

en forstéelse for, at meder og events er en steerk
kommunikationsform, hvor vi kan skabe stemning,
forventning og ikke mindst optimisme!

KURSUSLEX:

Christian Guldager, indehaver af Kursuslex, har
om nogen fingeren pa pulsen efter 30 ar i mede-
og eventbranchen. Christian Guldager og hans
team star for den arlige Made- og Eventmesse
og 8 arlige MadeMekkaer samt udgiver Mede- &

Eventmagasinet - kort sagt er Kursuslex formid-
leren og garanten for det perfekte match, nar der
skal knyttes band mellem madeplanleeggere og
madeudbydere, hoteller, konferencecentre og
eventmagere.

www.kursuslex.dk

Og det begynder allerede med madeinvitationen.
Som mededeltager skal man fele sig udvalgt og
forsta, at alle de ovrige deltagere gerne vil have del
i ens viden. Man skal gleede sig og veere klar til at
veere en aktiv deltager for til sidst at ga fra modet
med haenderne over hovedet i begejstring og glee-
de over en udbytterig dag.

Og husk, at mere end halvdelen af dagens udbytte
kommer fra pauserne.

Det naturlige mgdested

Danmark bliver steerkere og steerkere pa den inter-
nationale MICE-scene (Mader, Incentives, Konfe-
rencer og Events), forteeller Guldager. VisitDenmark
gor et veerdifuldt arbejde, men uden en iheerdig
regional indsats, som fx i Region SydDanmark,
hvor Trinity harer hjemme, er det sveert at treekke
MICE til provinsen.

-Trinitys udfordring ligger ogsa i evnen til at diffe-
rentiere sig fra omradets konkurrenter. De har en
enestaende beliggenhed midt i Danmark — ja, midt
i Europa, og de skal frem for alt markedsfere sig
som konference- og medehotellet med den helt
seerlige kapacitet inden for meetovation og med
deres store stab af meetovators. Den er der ikke
mange, der kan sla, og det er det, som madeplan-
leeggerne eftersparger!

Ansjosdip til
grontsager og
chips

65 g afdryppede
ansjosfileter fra
déase eller glas

2 fed hvidleg

1 tsk. skyllede
kapers

1 grofthakket
skalottelag

Saft af 1/2 citron

1 dl god olivenolie
1 spsk. radvinseddike
1 1/2 dl hakket persille
Salt, peber

Kar ansjoser, hvidlag, kapers, skalottelag og
citronsaft i en blender 1-2 minutter.

Heeld derefter olivenolie og redvinseddike i lidt ad
gangen og smag til undervejs.

Vend til sidst hakket persille i dippen og smag il
med salt og sort peber.

Semi-dried
tomater

300 g cherry- eller
blommetomater -
gerne fra stilk

2 fed hvidleg
Timiankviste

2 tsk. sukker

1/2 tsk. groft salt
Friskkveernet peber
1 dl olivenoclie

Halvér tomaterne og leeg dem péa bagepapir med
skeeresiden opad. Skeer hvidleg i tynde skiver.

Drys hvidleg, timianblade, sukker, salt og peber
over tomaterne og steenk til sidst lidt olivenolie

pa.
Bag ca. 2 timer ved 90-100° varmluft.
Kol tomaterne af og opbevar dem pa rene pa-

tentglas deskket med olivenolie pa kel i op til 1
uge.

Maltjord

100 g maltmel
100 g hvedemel
100 g hassel-
neddemel

45 g bledt smer
1 dl Stout ol

45 g brun farin

Rar alle ingredienser
sammen til en ensartet
masse.

Bred ud péa bagepapir i 1 cm's tykkelse og bag
helt tert ved 100° varmluft 2-3 timer. Kel maltka-
gen helt af.

Ker den kolde maltkage pa blender til en grov
melkonsistens - s& det netop ligner en god muld-
jord.

Maltjord er velegnet som det elegante, smagful-
de drys pa forretter og giver et godt spil i salater.
Er ogsa lidt "tiekket" som dekoration pa en hvid

tallerken.



Vi braander for at opfylde gaesternes
modeformal - for meetovation!

KONFERENCE- OG MEETOVATIONCHEF -
Helle Kristine Gleerup:

Helle Kristine Gleerup og hendes medarbejdere
seetter turbo p& meder og konferencer.

-Vi har kunden og den individuelle rddgivning i
centrum. Standardiserede madepakkelasninger
kan ikke treekkes i Trinitys automater, ler hun og er
meget bevidst om den sparring, som konferenceaf-
delingen kan videregive til kunderne og indirekte til
kundernes kunder, fordi de foler sig sa godt rustet
med deres unikke Trinitys madekompetencer.

. ..-J =3

Meeting Lillebeelt

Med non-profit netveerket "Meeting Lillebaelt”
iscenesat af VisitDenmark til fremme af erhvervstu-
rismen i Fredericia og Middelfart byder omradet pa
neesten 3.500 sengepladser fordelt pa knapt 1800
veerelser og konferencefaciliteter med op til 10.000
deltagere pr. dag.

-Det er et attraktivt forum for os, siger Helle Kristine
Gleerup og forteeller, at madeturisme alene skaber
en mervaerdi pa 60 millioner kroner over de neeste
5 ar.

-Lillebeelt og dermed Trinity er en attraktiv destina-
tion. Det tager 1 time at kere fra den tyske greense
til Trinity og 2 timer fra Kebenhavn. Den neermeste
internationale lufthavn ligger blot 45 minutter veek,
og Vi befinder os i centrum af Danmarks togknude-
punkt.

Vi er flexible og har topmoderne madekompetencer
samt skreeddersyede helhedslasninger inden for
logistik, kommunikation og isceneseettelse.

Og gennem Lillebaelt-netvaerket er over et halvt

hundrede time-out oplevelser sat i system med alt

fra bridgewalking, hvalsafari, dykning, cykelture og
teambuilding.

Meetovation
-P& Trinity byder vi pa unikke rammer til mader,
konferencer og events og kan bade veere delle-

veranderer og 100% akterer over for made- og

konferencekunder afhaengigt af antal deltagere,

forklarer Helle.

-Jeg var meget tiltrukket af Trinitys learn wise®-
koncept med indbygning af den optimale leering i
mader og konferencer. Det koncept har fort mig

videre til meetovation, hvor man gar fra at veere

medekoordinator til at veere madedesigner. Med-

arbejderne i konferenceafdelingen péa Trinity kaldes
meetovators i henhold til vort mede- og konferen-

cekoncept.
| teet parleb med vores kunde - madeplanleegger -

komponerer Trinitys konferenceafdeling et program,
hvor alle elementer passer 100% til mgdedelta-
gerne og madeformalet i modsaetning til tidligere,
hvor alene rammerne skulle veere i orden - made-
rum, opstilling, tidsplan, menu. Den gar ikke i dag,
0g vort arbejde er til gengeeld blevet endnu mere
spaendende, udfordrende og indholdsrigt!
Undervejs opdagede jeg ogsa, at det ikke er nok

at veere idémager; men at pilen ogséa peger tilbage

mod mig selv, nar tingene skal effektueres.

Meetovation-elementer

-Vi breender for meetovation, siger Helle Kristine
Gleerup, der finder stor tilfredsstillelse ved sammen
med sine meetovators at udvikle ting og have ind-

flydelse pa forlabet.

-Vi eendrer pa tingene hele tiden og stiller aldrig
noget op, som "vi plejer”. | dag kan bordopstillin-
gen veere et rum indrettet som en sandstrand med
maétter, i morgen en lounge med flydemabler, og i
overmorgen sidder vi til bords som i en skoleklasse
med tavle og en instrukter bag katederet. Alt sam-
men giver mening i den enkelte situation.

Vi krydrer med gode maltider, bestaende af bade
hjernesunde, naglehulsmeerkede retter og bred
fra eget bageri, men ogsa med "de forbudte ting”,
som nogle gleeder sig til. Og vi serger for pauser

til networking deltagerne iblandt - gerne med sméa
opgaver, der far det hele til at summe, for det, der
foregar i pauserne, er naesten lige sa vigtigt, som
det, der sker til maderne. Og vi far kritik, hvis der
ikke er plads til networking!

-Fysisk aktivitet og hjerneaktivitet - a blot 3-5
minutter - giver mening og god afveksling, mens
energizers som en hvalsafari, en bridgewalking eller
en Klatretur i treekronerne bringer modedeltagerne
over i fascinerende team building.

Vores aktivitetspalette er megastor og ma meget

gerne reflektere et lokalt isleet, ligesom vi kan lide at
teenke os om og lave ting, der har afsaet i ordentlige
veerdier. Og det er gdet op for os, at det spiller en
stor - somme tider afgerende rolle for medeplan-
leeggernes valg af mede- og konferencested.
Mange har ogséa noteret sig, at Trinity var forste
konferencecenter med naglehulsmeerkede maltider,
ligesom vi har fokus pa CSR, bl.a. madspild og
energi.

Der er dansk!

Helle Kristine Gleerup er stolt over, at netop meet-
ovation-konceptet er skabt i Danmark, og at det
markedsferes via VisitDenmark i udlandet som et
koncept, der @ger chancen for ny leering og viden.

-Udlaendinge forbloffes over den danske u-im-
ponerethed og vores attitude, at vi hele tiden
med-involverer os. Det er nyt og anderledes
for dem, og de kan lide det!




step til

at skabe
arbejdsglaede
pa jobbet

Ros en kollega, som har gjort det godt.

Sig glad godmorgen til dine kolleger.

Uventet venlighed - hent kaffe til din kollega.

Tag to minutter for dig selv, og meerk efter, hvordan du har det.

Skriv tre gode ting fra arbejdsdagen ned, inden du gar hjem.
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Husk, at god ros er Ros er mdske den mest effektive metode
e Relevant - lad veere med at rose bare for at rose overhovedet til at skabe arbejdsglaede
e Pd rette tid - ros, sd snart der er en anledning e Alle kan gore det

« Personlig — skraeddersy rosen, sd den passer til » Det erlet og ligetil
modtageren e Det virker
» Det tager ingen tid og koster ingen penge
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A-kasse og fagforening,
der vil hjeelpe dig til god
arbejdslyst

Blivkunde i Danmarks 4. starste fagforening og

a-kasse. Over 200.000 kunder har allerede valgt os.

Uanset hvilken branche du arbejder inden for,
eller hvor du er i dit arbejdsliv, har vi tilbud, der
passer lige til dig. Ogsa til dig, der er studerende,
dig, der er selvstandig, og dig, der er senior.

Dit kontingent bliver ikke brugt til at statte politi-
ske partier. Vi er politiske, men ikke partipolitiske.

Vores 90 juridiske konsulenter og advokater
sidder klar til at hjeelpe dig. Sidste ar skaffede
vi 300 millioner kroner i erstatninger til vores
kunder.

| a-kassen har du mulighed for dagpenge, hvis
du bliver ledig og hjzelp til jobsagning. Du far ogsa
mulighed for at tilkebe vores Lonsikring og fa@ op
til 21.000 kr. om maneden oven i dagpengene.

Valg et fagforeningsprodukt, der matcher dine
behov. Du kan valge mellem tre forskellige fag-
foreningspakker.

Tillykke til Trinity

TRINITY HOTEL & KONFERENCE CENTER ER EN DEL AF KRIFA-KONCERNEN.

VI ER STOLTE OVER DE RESULTATER, TRINITY HAR NAET GENNEM DE

SENESTE 25 AR, OG TROR PA, AT TRINITY VIL UDVIKLE SIG YDERLIGERE | DE

KOMMENDE AR TIL GAVN FOR DE MANGE TILFREDSE KUNDER.

Danmarks
skarpeste pris.

Fra kun 508 kr.

pr. md. for a-kasse
og fagforening.

Tilmeld dig vores nyhedsmail
og fa inspiration til god arbejdslyst pd
krifa.dk/tilmeld

Du kan ringe til os, nar det passer
dig. Vi sidder klar ved telefonerne
alle hverdage kl. 7 - 20 pa

tif. 7227 7227.

il

Kristelig fagbevaegelse



-Det er Trinitys bestyrelse, der har styringen, og
som byder ind med de strategiske tanker, som
ledelsen naturligvis siden méa implementere. Pa
den made ligner Trinity enhvert andet aktieselskab,
understreger Saren Fibiger.

Trinity - et unikt hus

-Som fredericianer har jeg haft forngjelsen at folge
Trinity i lokalsamfundet og se stedet veekste og
udvikle sig, og med 14 ar i Krifas formandsstol har
jeg naturligvis veeret involveret i Trinitys veerdisaet
og forretningsstrategi.

Oprindeligt blev Trinity bygget som et hotel- og
konferencecenter for Krifas medlemmer. Efter

en styrkelse af den professionelle linie har Trinity
udviklet sig til at blive et velfungerende hotel- og
konferencecenter, der er abent for alle. Og som
ejere er vi indstillet p& at bidrage til at gere Trinity
endnu mere attraktivt for vore gaester - uanset om
det geelder konferencegeester, hotelgeester eller
geester, der kommer for at nyde en weekend eller
en ferie i Trinitys enestédende natur.

-| dag star Trinity som et unikt hotel- og konferen-
cecenter, hvor alle mennesker mades med respekt
uanset hudfarve, position og religion. P& baggrund

Den unikke medmenneskelige holdning gor,
at Trinity moder alle mennesker med respekt!

Trinity i fremtiden

-Hos Krifa er der stor tilfredshed med Trinitys
udvikling og direktionens mange tiltag. Baeredyg-
tighed og Green Key-principperne vaegtes ligesom
den sunde linie og de delikate maltider i restauran-
ten hejt og gar godt i trad med vort sociale ansvar,
forklarer Seren Fibiger.

-Geestfriheden er enestaende pa Trinity. Recepti-
onen er husets centrum, og alle geester modtages
med en naturlig hjertelighed og hjeelpsomhed, som
vi kun kan veere stolte af. Jeg selv deltager i et utal
af mader og konferencer pa Trinity og kan hver
gang gleede mig over den seerlige and og gode
tone i huset.

-Vi har investeret rigtig mange penge i Trinity
gennem de farste 25 ar. Det haster vi gevinsten af
i dag, hvor Trinity har fundet sin form, og det er en
udvikling og en fremtid, som ejerne gerne vil bidra-
ge til skal fortseette.

Trinity er et kvalitetshus - bygget af en fremsynet
arkitekt og af ejere, der valgte kvalitet og soliditet
frem for den lette losning. Sadan ser vi udviklingen
fortsaette pa Trinity ogsa de neeste 25 ar. Og med
den store, smukke grund er der jo plads til endnu

KRIFA-FORMAND - Seren Fibiger Olesen:

af de mange tilbagemeldinger kan vi spore stor
tilfredshed hos vore geester, og Trinity er i dag et
af Danmarks allerbedste og mest professionelle
konferencecentre.

flere tiltag. ..

Som formand for hovedbestyrelsen i Krifa - Den
Kristelige Fagforening - repraesenterer Seren Fibi-
ger Trinitys ejere, der med 145.000 medlemmer er
Danmarks 4. sterste fagforening.

SPORT 24 BUSINESS

@NSKER TRINITY TILLYKKE MED 25-ARS JUBILAET
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Stort engagement

Trinitys IT-tekniker Niels Madsen er dygtig til at
optage bade billeder og interviews, som han binder
sammen til videofilm, s& han var vakt. Det samme
gjaldt en pensioneret historieleerer fra Methas be-
kendtskabskreds i Vejle. Og endelig var der i Krifas
kommunikationsafdeling i Aarhus en medarbejder,
der ogsa bakkede op om idéen. Og sadan blev

et professionelt team samlet til den omfangsrige,
arbejdskreevende og nok lidt nerdede opgave, som
det blev at skulle udarbejde en tidslinie med afsaet i
Trinitys forste 25 ar.

-Det er helt specielt for mig, der braender for Trinity,
at fa lov til at forteelle Trinitys historie gennem 25 ar
sammen med s& mange engagerede mennesker,
0g jeg vil gerne videregive min begejstring til sa
mange mennesker som muligt, siger Metha Palmus
Hansen.

25 ar med TRINITY, Fredericia,
Danmark & Verden

CHEFSEKRETAR / HR-KONSULENT -
Metha Palmus Hansen:

Metha Palmus Hansen er chefsekreteer og HR-kon-
sulent, og der er ikke mange ting, der undgar
hendes arvagne blik. Det ligger vel neermest i en
chefsekretaers DNA, ler hun, mens hun betragter
de mange noter, der, inden 25-ars-jubileset lober af
stablen, skal vaere samlet i en ganske seerlig tids-
linje i Trinitys mest centrale rum og "kontrolcenter”
- den megastore foyer med reception, chefkontorer
og konferenceafdeling, hvorfra alle Trinitys aktivi-
teter straler ud til alle den store ejendoms fjerneste
hjorner fra de i alt 12.500 m? under tag.

En nzervaerende jubileumsmarkering

-Et 25-ars jubileaum kommer ikke just bag pa os,
men i disse hjemmesidetider laegges hele tiden
budskaber og nyheder ud, sa hvor skulle Trinity lige
profilere sig med seerlig opfindsomhed og noget
helt anderledes end de traditionelle jubileeumsmar-
keringer?

-Da jeg sa tidslinjen pa Skagens Museum (udar-
bejdet i anledning af deres 100-ars jubilaeum) var
jeg ikke i tvivl. Sddan en skulle Trinity selvfolgelig
have. Den skulle bare udarbejdes pa en helt anden
made, s& den passer til netop Trinity. Hos os er
det Trinity, der er i centrum og dermed i geesternes
gjenhgjde, mens "verden” skal veere leengst vaek.
Og der er billeder, for billeder skaber liv!

-Og nér 13 tidligere medarbejdere fra Trinity des-
uden stiller op for at bidrage med netop deres helt
specielle historie, s& kan det kun blive en alsidig,
spaendende og medrivende tidslinje.

| processen er det blevet meget tydeligt, at mange,
mange medarbejdere har folt og foler sig "berort”
af Trinity, der har betydet meget for dem og deres
arbejdsliv. Trinitys fundament har vaeret og er helt
seerligt.

Fixpunkter og videointerviews

-Da vi forst havde plottet de seneste 25 ars vig-
tigste begivenheder ind pa tidslinjen - pa Trinity, i
Fredericia, i Danmark og i Verden, kunne vi arbejde
ud fra dem.

Niels har optaget videointerviews, og det har veeret
en fest. Og historieleereren har formuleret tekster
og fotos fra verden, Danmark og Fredericia for hver
eneste 31. august, Trinitys indvielsesdag, gennem
alle 25 ar.

-Et videointerview pa tidslinien varer ca. 2 minutter,
mens et interview a 5-10 minutter med samme per-
son leegges ind pa Trinitys hjemmeside til senere
fordybelse.

Og med en QR-kode kan besegende pa Trinity
aktivere de forskellige interviews med deres mobil-

felefoner. Parallelt kan tiaslinjen ses pa Irinitys
hjemmeside.
Stor interesse udefra

Metha kan naesten ikke fa haenderne ned af begej-
string over den enorme opbakning, som hendes
idé har madt.

-Jeg er rort over alle de nuveerende og tidligere
medarbejdere, der pludselig kom anstigende med
en masse gamle udklip og sjove ting, som de
beredvilligt tilbed at dele med os. Og det skulle ikke
undre, hvis brudstykker fra vores 25-ars jubilsaums-
avis ogsa finder vej til tidslinjen, siger hun med et
glimt i gjet.

Pa Trinity hdber man iseer, at ogsa folk udefra, der
ikke normalt har deres gang pa Trinity, far lyst til at
komme og opleve tidslinjen med de mange gode
historier og samtidig fa indblik i det helt seerlige
hus, som Trinity er.

Og nér begejstringen og de mange oplevelser
engang har lagt sig efter Trinitys jubileeumsfejring,
der naturligvis varer hele aret ud, far Fredericia
Bymuseum lov til at plukke i tidslinjen og de mange
"effekter” fra de foregéende ar til deres byhistoriske
arkiv.

Virksomheder adopterer
skoleklasser

Initiativet “Virksomheder adopterer skoleklasser”
handler om, at private og offentlige virksomheder
adopterer skoleklasser og indleder et leengere-
varende samarbejde — oftest fra skolestart.
Formalet er at oge kendskabet til erhvervslivet og
indebeerer to arlige besag pa arbejdspladsen.

RelationsNetveerket, der ledes af Karsten B.
Vester, har en ambition om, at s& mange
skoler som overhovedet muligt skal indga part-
nerskaber med private eller offentlige arbejds-
pladser.

Lees mere pa: relationsnetvaerket.dk

Trinity har adopteret 8. klasse pa Taps Skole.
Ved sidste besag udgav eleverne en avis om
Trinity med overskriften:

"Trinity is the place to be".

Lees mere om Trinitys adoptionsklasse og deres
avispublikation pa: trinity.dk

Historien om Trinity - tidslinje

Oplev, hvad der er sket de sidste 25 ar pa Trinity, i Danmark og resten af verden pa Trinitys tidslinje.
Scan QR-koden nedenfor og ga pa opdagelse, masser af interessant viden og spaendende interviews.
Tidslinjen kan opleves live i foyeromradet pa Trinity, og du er altid mere end velkommen!
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QR-kode-guide

1. Hvis du ikke allerede har en QR-kode-laeser pa din telefon, skal du gé til App Store/play pa din smartphone, for at hente den.

2. Aben din QR-kode-lasser pa din telefon.

3. Hold din telefon over QR-koden, sé den er synlig inden for din telefons skaerm.

4. To ting kan ske, nar du holder din telefon over QR-koden:
- Din telefon scanner automatisk koden.

- Nogle QR-kode-programmer kreever, at du selv tager billedet, meget lig maden du tager billeder med dit kamera. Tag et billede af QR-koden.

5. Nar QR-koden er afleest, bliver du fert til Trinity tidslinjen pa trinity.dk.

God forngjelse!




AV CENTER har mere end 130
fordele vi er meget stolte af!

Med mere end 130 medarbejdere fordelt i vores 5 afdelinger, har vi sammensat et hold af
Danmarks bedste og dygtigste AV folk. Det kommer dig til gode, nar du skal kabe eller leje
professionelt AV udstyr, have serviceret dit udstyr eller have undervisning i brugen af udstyret.

Vi er din tekniske sparringspartner inden du kaber eller lejer professionelt AV udstyr.

Vi hjaelper dig med at finde den helt rigtige Igsning, der passer til dine behov, krav AV-CENTER
og @nsker, hvad enten det er: f

o
® AV Igsninger til made- og konferencelokaler & a},.'aﬂ
® Interaktive lgsninger til mgde- og undervisningslokaler J#*”
® videokonferencer &) ::_x"
® Digitale infolosninger R4 o
® Enkle og brugervenlige betjeningssystemer '
® Professionelle lydlgsninger til kirker, stadions og sportshaller .
® udlejning af udstyr til konferencer, koncerter og events

Lees mere pa avcenter.dk eller kontakt dit lokale AV CENTER for et uforpligtende besag
af en af vores konsulenter.

® Kobenhavn @ Odense ® Kolding Arhus

70 20 17 99 70 20 29 55 7553 60 00 ® 70 20 98 05 ® %jlg(;)rz% 99 AV‘ c ENTER

L Den kreative
4 dialog erbasisn
effektiv drifts- #5

& “optimering

ekspertise | erfaring | entusiasme

Handvarket kan vi; vi har naesten 90 ars erfaring indenfor

el-faget. Alt dét er pa plads.

Men vi kobler konstant vores lange historie med nye meto-
der og teknologier for at udvikle vores viden og ekspertise. For
det skaber entusiasme - menneskeligt og fagligt - til at indga

I kreativ og udviklende dialog med dig.

Herudfra skaber vi sammen formen pa og arkitekturen om
den el-service og support, der driftsoptimerer din virksomhed

mest effektivt, smidigt og stabilt.

Hurtig udrykning * Topkvalificeret mandskab * Grundigt kundekendskab

HOS STROM HANSEN STARTER EL-SERVICE
OG DRIFTSOPTIMERING MED KREATIV DIALOG

Strem Hansen er en landsdekkende automations- og installationsleverandgr, der leverer turn key projekter og el- og systemlgsninger til nordiske virk-

somheder. Vores afdelinger ligger i Norresundby, Aarhus, Vejle og Glostrup - og vores primaere forretningsomrader er: El-service; Automation og Industriel IT;

Entreprise; Trafikstyring; Airport; Alarmanlzeg; El-tavler og Solceller.

Mgd os pa www.stroemhansen.dk eller ring til Jakob D. Jensen pa 7642 5100 Str@m HANSEN




RESTAURANTCHEF - Per Kristian Granli:

Chefsommelier og vinindkaeber pa Trinity, Per
Granli, er norsk og uddannet sommelier i 1996 pa
Gastronomisk Institut i Stavanger.

-Nydelse af vin og spiritus er oppe i tiden, og vore
geester er yderst vidende. Min szerlige kompetence
ligger inden for kombinationen mad og vin, at for-
midle forstaelsen og kendskabet til smag, sé vore
gaester far en oplevelse, de vil huske - ogsa efter at
have forladt Trinity.

Den gode vinleverandor

-Trinity har valgt kun at have én vin- og spiritusleve-
rander, H.J. Hansen, der til gengeeld har et frem-
ragende all round sortiment fra den gode "Trinitys
anbefalede vin” til vine i et fornuftigt prislag, men
ogsa vine, der kan byde péa ekstraordinaere oplevel-
ser. Dertil kommer interessante spirituosa til Trinitys
bar samt minibar-flasker.

Specialiteterne
Trinity har @je for de smé spaendende producen- @
ter - bade inden for vin og spiritus samt mikro-
bryggeriernes al.

-Vine skal have identitet og ikke bare veere et kom-
mercielt produkt, og den belge har sjovt nok ogsa
ramt spiritusbranchen, der tidligere blev dirigeret af
de store brands i modsaetning til nutidens speen-
dende, sma producenter. Gin er fx blevet extremt
HQOT, og en Monkey 47 fra tyske Schwarzwald
mixet med den speciallavede Tonic 1724 fra Syd-
amerika er nogle af ingredienserne i den nerdede
barkultur. Derfor er det naturligvis ogsa vigtigt, at vi
kan byde vore geester pa et speendende barmilio,
og i dag mixer vi mange flere after dinner cocktails
end tidligere.

-Vore konferencegeester, der af gode grunde ikke
er sa fokuserede pa steerk alkohol, nyder gerne
et glas af en specialgl - fra fx Jacobsen eller Fur
Bryghus.

Storytelling

-Jeg elsker storytelling om de engagerede pro-
ducenter - bade inden for drikke og mad - med
holdning til fx ekologi, dyrevelfeerd og kedkvalitet.
Nar jeg fx praesenterer vor "Fyn-Rundt-Buffet”, er
vore gaester engagerede samtalepartnere om de
sma kvalitetsproducenter, dyrenes liv osv.

Pa Trinity seelger vi ikke fest-, made- eller mid-
dagspakker; for vore produkter kommer fra unikke
samarbejdspartnere, og det er den unikke historie,

Det pe rfe kte m atc h ! som gaesterne kommer for at opleve, slutter Per

Granli pa charmerende norsk-dansk.

Med en base péa 50 vine og mulighed for hurtig
udskiftning har vi ogséa plads til vinhandlerens eks-
traordinaert gode tiloud og de skiftende saesoners
seervine.

”Trinitys anbefalede vin”

-Mange gaester associerer "Husets vin” med den
billigste vin pa kortet.

For mig skal netop den kategori afspejle Trinity, Tri-
nitys kvalitet, og derfor kalder jeg bevidst vinen for
"Trinitys anbefalede vin”. Den skal give geesterne
en oplevelse, veere et godt keb og fornuftigt pris-
sat, og s& ma det gerne vaere en vin, som gaester-
ne ikke kender i forvejen.

-Lige nu er vores anbefalede vin en hvid- og redvin
fra Portugal, der i stor udstreekning stadig anvender
deres nationale druer frem for de internationale,

der bidrager til udryddelse af lokale kendetegn og
dermed den seerlige smag, som de lokale druesor-
ter kan frembyde.

Rodfrugtchips med dildsalt

Til 4 personer

1/2 kg skreellede rodfrugter,

fx gulerod, persillerod, jordskok
Olivenolie

1 potte dild

1 spsk. flagesalt

Skeer rodfrugterne i ultratynde skiver, gerne pa
et mandolinjern eller en paleagsmaskine.

Vend i olie og bag sprede og gyldne pa bage-
papir ved 225° varmluft.

Hak dild meget fint og kort med salt.
Drys de sprede chips med dildsalt efter behag.

Servering af vin

Den gode vin viser sig fra sin bedste
side, ndr serveringen er optimal:

o Velg de rigtige glas: Store, klare og med stilk. 9/96

o Temperér vinen: Forskellige vine kraever forskellige
temperaturer. Vi har en tendens til at servere hvidvinen for kold,
og radvinen for varm.

« Dekantér gerne vinen: Unge vine vil ofte have godt af en hurtig iltning ved
at blive omheeldt pa karaffel. Ikke mindst hvidvine, vil have gavn af det.

o Skaenk ikke for meget i glassene.

o Gor dig umage med at finde en vin, der passer til maden, og ikke bare en
vin, som du kender og godt kan lide. Brug evt. internettet til vejledning.

o Veer klar over, at ca. 5% af alle vine har prop eller er behaeftet med fejl.
Veer kritisk, nar du smager inden maltidet.

« Kvalitativt: Det vil ofte betale sig at ga lidt op i pris i forhold til de billigste

Servér rodfrugtchips til en velkomstdrink eller som snack p4 terrassen. vine.




Pa Trinity har de tjek pa tingene!

" i .

TRINITY-AMBASSADYR - Per Kragh:

Per Kragh, el-installater, deltog for &r tilbage i et
seminar pa Trinity indoudt af en kursusudbyder og
teenkte ved sig selv, at det her kunne han da gere
noget bedre end samarbejdspartneren.

Resolut tog Per Kragh konsekvensen og skabte sit
eget firma TechCare, der er ekspert i ATEX-direkti-
ver, og hvor han som ATEX-konsulent selv undervi-
ser kursister i at arbejde sikkert i eksplosionsfarlige
arbejdsomrader - ATmosphéres EXplosives.

-De har tjek pa tingene. Og skent tonen er helt
uformel, sarger Trinitys medarbejdere for, at alt
bliver gjort pa en superprofessionel méade.

Nordede ATEX

-Man kan godt betragte os ATEX-folk som en lille
nerdet gruppe her i Danmark. Vi har bare 1.100
folgere pa Linkedin.

Jeg kommer med mine max 20 kursister ad gan-
gen, hovedsageligt handvaerkere, og skal bare
bruge et lokale til min undervisning. Alt skal helst
foregé meget stille og roligt, for det er sé eks-
traordineert vigtigt, at mine kursister forstar hele
problematikken omkring ATEX og dermed far leert
ATEX-direktiverne ned i mindste detalje; for det er
jo superexplosivt stof, vi arbejder med.

FKSPLOSIVT | STOF
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TechCare:

TechCare er eksperter i ATEX-direktiverne og i
L-AUS- og AUS-reglerne. Leder du efter et ATEX-
kursus eller konsulentviden om sikkerhed péa

arbejdspladser med eksplosionsfare - sa kontakt
TechCare!

www.techcare.dk

En god formidler

-Jeg oplever mig selv som en god formidler, der
forstar at gore stoffet interessant og levende for
kursisterne. Og sa kan jeg forkaele dem med Trini-
tys skonne omgivelser, en central beliggenhed midt
i Danmark, et lyst og indbydende undervisningslo-
kale og en frokost, der ikke bestéar af "bombemad”,
men er et dejligt maltid, der giver os masser af
energi og velveere.

-Mine kurser inkluderer hyppigt en overnatning og
dermed ogsa en middag, hvor kursisterne igen
overraskes over det hgje kvalitetsniveau. Meget ele-
gant og speendende, og det hiemmebagte bred er
noget, vi taler om!

Og sa gor det selvfolgelig ikke oplevelsen mindre
god, at prisniveauet - ogsa pa vinkortet - er over-
kommeligt.

Vi er pa kram
Med 4-8 arlige kursusophold pa Trinity er Per
Kragh pa "kram” med Trinitys medarbejdere.

-Jeg er vildt imponeret over, at de med s& mange

Trinity og TechCare (5 o . .
-Trinity og jeg har efterhdnden en 10 ar Iang. historie — 'l %zeiéer:w?naslo%: Q;?:; Z?Sozls(ggg L(stekfeopq;’i rt])z\ér;ge
sammen, fortealler Per Kragh. Ifor §§Ivfelggllg tog Gﬁﬁr 7 4 3 Trinity pa private keereste-weekends, hvor vi med-
jeg mine egne kursister med pa Trinity, da jeg plud- bringer vore cykler, sa vi kan cykle ud i den helt
selig stod og selv skulle gere det hele. Jeg elsker spedielle natur ’
det sted og den helt fantastiske omgangsform. P '

Blabeer- Ramslggs- Kylling

cupcakes pesto allo Diavolo

Til 8 stk. Til 4 dI Til 2 personer

120 g hvedemel

1 tsk. bagepulver
75 g marcipan
125 g sukker

50 g smeltet smor
2 eegstr. L

150 g blabaer

Glasur:

100 g flormelis

1 tsk. eeggehvide

1 tsk. akaciehonning
Frugtsaft, kan udelades

Bland mel og bagepulver.

Riv marcipanen og rer den med sukker.

Tilseet smer og ror et eeg i ad gangen.

Vend melblandingen i sammen med blébaer.
Fordel dejen i muffinforme og bag ca. 25 minut-
ter ved 175° varmiluft.

Kol af pa bagerist.

Glasur:
Rar ingredienserne til en tyk, sej glasur.

Farv evt. med saft fra frugt i den onskede farve.
Sprojt glasuren pa cupcakes og pynt efter be-
hov.

Kan opbevares i kagedase i op til en uge.

20 blade ramslag

1 bdt. bredbladet
persille

60 g ristede
mandler

50 g Unika Havgus
ost i sma tern

2-3 dl olivenolie
Havsalt, friskkveernet peber

Ker ramsleg, persille, mandler og ost pa en blen-
der med lidt olie til en grov mos.

Speed med resten af olien afhaengigt af, hvor
flydende man gnsker sin pesto, og smag til med
havsalt og peber.

Personligt synes jeg bedst om en lidt grov pesto,
sa man stadig kan fornemme mandler og oste-
stykker.

Populeer til bl.a. bagte rodfrugter, kartofler, et
Stykke stegt fisk, kad og fjerkree eller som en dip
til crudiités (ra grantsagsstaenger: gulerod, blad-
selleri, radiser, forarsleg, agurkestave osv.)

1 kyling a2 7-900 g, o &
gerne frilands eller
okologisk

100 g smar

2 spsk. Dijon-
sennep

1 knsp. Cayennepeber
1 dl rasp

Salt

Skeer kyllingen op fra ryggen og fiern ryg- og
brystben.

Leeg kyllingen med skindsiden opad og bank
den let flad.

Veed kyllingen med lidt smeltet smer og brun
den pa grillen.

Krydr med salt og smer sennep pa. Drys cayen-
nepeber og rasp over, heeld smeltet smor pa og

grill kyllingen feerdig, til den er spred og gennem-
stegt, men stadig saftig, ca. 30 minutter.

Servér Kylling allo Diavolo med hjemmelavede
pommes frites og pebersauce.



Det glade kokken

KOKKENCHEF - Stig Hansen:

Kokkengleede, respekt for de gode ravarer og
forngjelsen ved at tilberede dem, lander som den
farveglade appelsin i gaesternes turban.

-Glade kokke laver glad mad, siger en glad kok-
kenchef, Stig Hansen, der er et vigtigt element i
Trinitys turn around fra at veere naesten udelukken-
de kursus- og konferencecenter til nu ogsa at byde
a la carte geester, ferieglade turister, weekendgae-
ster, forretningsfolk og selskabsgeester pa gode,
velsmagende maltider.

Sund mad

-P& Trinity brandede vi os pa sund mad, laenge for
Naglehulsmaerket til Spisesteder blev implemente-
ret. Vi har altid haft opmeaerksomheden rettet mod
de sunde alternativer, nar de smager bedst og er i
saeson. Den gode smag og den smukke servering
er alfa og omega, og nar det s& oven i kabet kan
kombineres med sunde kvalitetsravarer, der far
gaesterne til at eftersperge Trinity bade til kurser
og konferencer, men ogsa til individuelle ferie- og
weekendophold, s& er vi godt pa vej mod 25 ar
mere.

A la carte og livets fester @
| kokkenet gleeder kokke og elever sig ogsa over
det stigende antal gaester i a la carte-restauranten.
Det kreever alsidighed og giver flere udfordringer

at tilberede a la carte-retter, sidelgbende med at vi
tilbereder indbydende menuer til storre grupper af
konferencegeester, forklarer kakkenchefen.

-Men medarbejderne vokser ogsa med mere
ansvar og flere udfordringer. Pludselig er det hele
meget mere spaendende, og alle feler en vis stolt-
hed, nar de prassterer godt og oven i kebet far ros.
Og jeg er stolt over at kunne sige, at stemningen

i mit kakken er fantastisk god. Vi accepterer ikke
raben og "lange knive”. Alle opferer sig ordentligt
og omsorgsfuldt over for hinanden - ogsé i presse-
de situationer.

-Jeg indremmer, at vi ikke er helt sa rigide, nar vi
tilbereder a la carte retter. Vi tismager med bade
smer og flode, og stér ikke og teeller hver eneste
kalorie, nar vi laver mad til livets store begivenheder.
Der er altid en gren neglehulsmaerket ret pa menu-
kortet, og vi har altid fierkree og frisk fisk ledsaget
af mange grontsager pa kortet. @nsker geesten en
Naglehulsmeerket salat, er der ogsa plads og flexibilitet til det!
Trinity er certificeret med Fodevarestyrelsens
Naglehulsmaerke til Spisesteder. Pa den indbyden-
de frokostbuffet er bade enkeltingredienser som
paleeg og salater, men ogsa retter maerket med
neglehulsmeerket, ligesom den paedagogiske Y-tal-
lerken er eksponeret med anvisning af:
- 1/5 protein - magert kad, fisk, fierkree eller ost,
- 2/5 kulhydrater - kartofler, fuldkornspasta, bred
eller ris, bulgur osv.
- 2/5 grove grontsager og frugt.

Trinity pa menuen &ret rundt

-Vi skal veere sa kendte for vores gode mad pa
Trinity, at flere og flere gaester karer en omvej for at
spise hos os, smiler Stig Hansen.

-Vores frokostmenu er bade smuk og indbydende.
At den s& samtidig er sund og energiskabende, sa
geesterne gar veloplagte og glade tilbage til made-
0g konferencebordet er en extra bonus, forklarer
Stig Hansen.

-Vi har ogsa sort beelte i afkodning af seerligt sam-
mensatte kursus- og konferencehold. Nar vi har
besag af fx en gruppe sygeplejersker eller andre
grupper med traditionel kvindelig "dominans”,
sagtter vi mange flere salater og meget frugt pa
buffeten. Hvorimod en gruppe "mandfolk”, fx hand-
veerkere, har stor appetit pa kad og stegte red-
speettefileter. Denne alsidighed er en velkommen
afveksling for os i kekkenet.

Champignon a la créme light
Til 4 personer

450 g champignon

1 spsk. smer

1/2 dl hvidvin

200 g Philadelphia light
Citronsaft

4 skiver bacon, kan udelades
Salt, peber

Rens champignon og skeer i skiver.

Rist gyldne i smarret, tilsaet hvidvin og kog ind til det halve.

Tilseet Philadelphia-cremen og kog lidt mere ind.
Smag til med salt, peber og evt. citronsaft.

Pynt evt. med et stykke spredstegt bacon.

Servér Champignon a la creme light pa et stykke ristet brad

eller til en marbradbof.

Den more steg

Sadan serverer du en ordentligt mor steg
- roastbeef eller kalveculotte:

o Afpuds stegen for sener og urenheder.

» Brun den godt af pa en varm pande med lidt olie,
evt. dagen for med efterfelgende opbevaring pa kel.

o Seet ovnen pad 65-75° varmluft ca. 2 timer for geesternes ankomst.
o Stk et stegetermometer i stegen og saet den ind i ovnen.

« Stegetiden afhaenger af stegens starrelse.

o Enstega11/2 kg tager 1-1 1/2 time.

o Kodet er rgdt, nar temperaturen er pa:

o Kalvekad: 57°.

o Oksekad: 58-59°.

o Pak stegen i staniol og et viskestykke og lad den hvile, mens kartofler
0g grensager geres klar.

o Ved servering er stegen rad hele vejen igennem, men "blader" ikke.




- @@ Andresen’s VVS

FREDERICIA - MIDDELFART : VEJLE - KOLDING

{) Vand « Varme « Sanitet () Ventilation « Blik () Industriservice

DAGNVAGT 70202179
www.andresens-vvs.dk

Fax 70 20 21 78 - E-mail: post@andresens-vvs.dk

Kvalitetsrengaring til professionelle
virksomheder i hele landet

Anders Andersens Renggring serger for kvalitets-
rengoring til professionelle virksomheder, der ensker
levering af en ensartet hoj kvalitet hver dag aret rundt.

Vi gnsker TRINITY tillykke med de 25 ar, og takker for det . -
altid gode samarbejde i forbindelse med vores levering af "1
vinduespolering.

Anders Andersens Renggring er en af landets sterste rengeringsselskaber
med naesten 1000 medarbejdere, der alle hver dag har fokus pa at sikre vores
kunder den bedste renggringskvalitet og service, man kan fa i Danmark.

Vores tre kernekompetencer er daglig rengaring, vinduespolering og
ejendomsservice.

VI HAR AFDELINGER |
VEJLE, AARHUS OG TAASTRUP

Anders Andersen’s Rengoring
> S
) 4

439999 99 -« info@aaren.dk ¢« www.aaren.dk

Daglig rengaring, vinduespolering og udendars renholdelse hos Rosengardcentret i Odense.




RESTAURANTCHEF - May-Britt Andreasen:

Trinity er May-Britt Andreasens hjertebarn, og hun
ved efter 19 ar, hvad hun taler om.

Livets fester

-Jeg elsker, nar kunder kommer for at tale om mar-
kering af deres livsbegivenheder: Barnedab, konfir-
mation, bryllup, fedselsdage, salv- og guldbryllup,
mindesamveer, firmafester, receptioner mv. De glae-
der sig - 0g jeg gleeder mig med dem og ger alt, for
at de skal fa den storsldede oplevelse, som de har
dremt om og maske sparet op til gennem flere &r.

Gaesten i centrum

-Vor opgave begynder i det gjeblik, kunden treeder
ind over dorteersklen pa Trinity - og bliver geest.
Med vor professionelle erfaring skal vi bade imede-
komme, men ogsa guide geesten frem til den ene-
stdende fest, til gleede for gaesten selv, men ogsa
for familie og venner eller forretningsforbindelser.

Veertsskabet

-P& Trinity tilretteleegges ingen arrangementer pa
samleband. Hver fest bliver unik og individuel, fordi
vi starter forfra hver eneste gang. Det kan fx veere
temafester med Hollywood eller Italien som tema,
alt kan lade sig gere.

Som “ekstra-veerter” optreeder vi i mange roller

Jeg elsker Trinity!

- 0gsa til nogle af vore mange dejlige konfirmati-
oner, hvor vi somme tider ma agere mediatorer.
Konfirmanderne kan godt have "4 foreeldre” med i
dag, og det er ikke altid, de indbyrdes har afstemt
forventningerne hjemmefra.

May-Britt ler. Egentlig ger hun som derhjemme,
hvor kun det bedste er godt nok til hendes gaester.
Som medveert star hun selvfelgelig ogsé i deren og
byder gaeesterne velkomne.

Udvikling

-Jeg behovede heldigvis ikke tage veek fra Trinity
for at f& mine ambitioner indfriet. Jeg startede i
1997 som eneste udlaerte tjener af tre ialt, da Trinity
udelukkende var kursus-og konferencecenter. Ma-
den blev stillet frem, og kursisterne servicerede sig
selv, mens personalet spiste sammen i kantinen.
Kl. 21 lukkede "spisesalen”, og lidt a la hejskole gik
kursisterne selv i tekakkenet og servicerede igen
sig selv.

Nu er vi 13 faste tjenere, og Trinity har en fanta-
stisk fin, lys Restaurant Lillebaelt og Café Gerhard
& Bar - foruden selskabslokaler pa samme hoje
niveau - med et topprofessionelt, elegant, moderne
nordisk keokken, der tiltaler bdde made- og konfe-
rencegaester, men ogsa business-, weekend- og
feriegeester.
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Udfordringer

Opleering af ufagleerte hjeelpere og aflesere, der
startede med at krybe forsagte langs fodpanelerne
for efter et ars treening at sta blomstrende og sikre
midt i restauranten, blev en af May-Britts special-
opgaver.

-De leerer god opfersel, Trinity-attitude, far rdd om
paklaedning og leerer at patage sig en veertsrolle -
holde dar, traekke en stol ud, byde velkommen og
samle ting op fra gulvet — haflighed, dannelse og
pli, der medvirker til, at vore geester foler sig hjerte-
ligt velkomne og godt tilpas.

En integrationsborger

Ogsa Yasar, en 24-arig syrisk integrationsborger,
har May-Britt taget under sine Trinity-vinger. Med et
introduktionskursus pa Hotel- og restaurantskolen
Hansenberg, hvor han i tilgift Izerte 100 danske ord,
ankom han til 3 maneders praktik som tjener pa
Trinity.

-Det er en enestaende oplevelse. Yasars anseettel-
se er meget vellykket, han fungerer fantastisk og vil
selvfelgelig nadigt forlade os.

Personligt er jeg stolt over, at vi her pa Trinity har
ressourcer til ogsé den slags medmenneskelige
opgaver, der naturligvis har sit afsaet i den helt
specielle Trinity-and!
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Spradstegt fisk

o Brug frisk fisk med skind, men skeellet og
fileteret. Bed eventuelt fiskehandleren om
at gare fisken klar.

« Rids fisken let pa skindsiden og vend
skindsiden i lidt mel.

e Varm en god, tykbundet pande op med
olie, til den er godt varm.

o Leeg fisken pa med skindsiden nedad og tryk den

godt ned pé panden med en Paletkniv.

« Lad fisken stege pa skindsiden, til den er gylden og naessten feerdigstegt.

« \end fisken og steg den hurtigt feerdig.

o Servér din spradstegte fisk sammen med dit yndlingstiloehar.

Gode tips

varm.

dilokartofler.

til fisk pa grillen:

o Kob helt friske fisk fra
fiskehandleren eller fat
stangen og fang dem selv.

o Skeel og filetér den hele fisk.
o Rids fisken let i skindet.
« Tor fisken godt og krydr pa kedsiden med salt og peber.

« Girill fisken pa en oliepenslet grillrist, der er helt rengjort og meget

« Vend forst fisken, nar den er naesten feerdigstegt.
o Grill den kort pa den anden side og servér med kryddersmer og sma



Trinity er en perle, der tiltaler
alle malgrupper

DKBS DIREKTUR - Marlene H. Sylvester-Hvid:

-Som kunde hos vore medlemmer kan du vesre
sikker pa altid at fa hej standard - ogsa pa Trinity,
der gennem mange ar har veeret et trofast medlem
af DKBS, for kvalitetsbegrebet er kernen i alle vore
aktiviteter, forteeller direkter i DKBS, Marlene H.
Sylvester-Hvid.

DKBS gor salgsarbejdet

-DKBS er en markedsferings-, booking- og salgs-
portal for vore medlemmer, der bestar af individuelt
drevne hoteller, kursus-, made- og konferencecen-
tre. Vi servicerer vore medlemmers kunder og er
den storste salgskanal malt pa antal forespergsler,
forklarer Marlene H. Sylvester-Hvid.

-Og skent vi altid gerne vil have nye medlemmer, er
vi selektive. Nye medlemmer kommer kun gennem
nalegjet, hvis de kan leve op til vore kvalitetskrav og
vort brand. Et hotel, mede- og konferencested skal
byde pa diversitet og kunne daskke en lang stribe
behov hos potentielle kunder.

Nogle gér efter billardrum, andre efter opfyldelse
af en stribe generelle kvalitetsbehov. Nogle vil have
slotte, mens andre kunder kun har fokus pa prisen,
og sa er der selvfelgelig ogsa lige dem, der har gje
for den enestdende beliggenhed.

Medlem Trinity
-Trinity har en helt vidunderlig beliggenhed. De

DKBS:

Danske Konferencecentres Booking Service A/S
ejes af Foreningen Danske Konferencecentre
og har til formal vederlagsfrit at tilbyde kunder

radgivning og reservationsservice ved afholdelse
af arrangementer hos Danske Konferencecentres
medlemmer.

www.dkbs.dk

byder p& meetovation-konceptet og har en fanta-
stisk dygtig konference- og meetovationchef i Helle
Kristine Gleerup. De serverer vidunderlig mad, er
Green Key certificeret og har utroligt mange, velud-
styrede og gode lokaler - Trinity er en perle, pointe-
rer Marlene H. Sylvester-Hvid.

-Trinity tiltaler stort set alle kundegrupper, uanset
om behovet er et dagsmade, eller der er tale om en
kursusvirksomhed, der inviterer sine kunder pa det
helt store program.

Kun i Danmark

-DKBS har stadig et stort potentiale i Danmark og
endnu meget at gare og har derfor ikke behov for
at lave markedsfering i udlandet, forklarer Marlene
H. Sylvester-Hvid, der henviser til deres meget
informative og overskuelige hjiemmeside.

Som kunde kan man sege efter madelokaler,
kursuscenter, konferencecenter, kursuslokaler og
konferencehotel, veelge geografisk beliggenhed,
antal veerelser og andre faciliteter samt ga ind pa
hvert enkelt medlems hjemmeside for en indgaen-
de beskrivelse af det potentielle sted.

Endelig kan man s@ge inspiration - speendende

og udbytterige aktiviteter pa alt fra teambuilding,
treeklatring, hvalsafari, bridgewalking, kano- og
kajakture, safari- og Ferrari-ture for blot at naevne et
lille udvalg.

Og s& kan man naturligvis veelge konferencecen-
tret med Trinity-vogne, der fyldes efter anske og
tema - fx Den sade vogn, Grenspeettevognen og
Aktivitetsvognen eller Forkeelelsesvognen - og trille
afsted fx til Lillebeelt i sindigt tempo i den unikke
natur med tid til refleksion omkring Trinity.

peber efter behag.

Hvidvinssaucen kan med fordel smages til med lidt hakkede krydderurter

fra krukkerne pé terrassen.

Fiskens delikate

hvidvinssauce
Til 6 personer

1 finthakket skalottelag
1 tsk. olivenolie

1 dl hvidvin

2-2 1/2 dl piskeflade
1/2-1 spsk. Dijonsennep
Citronsaft

Salt, peber

Sautér skalottelag let i olie,
uden at det tager farve.
Tilsaet hvidvin pé og reducér
til 1/3.

Tilseet flade og kog ind til
cremet konsistens.
Smag til med Dijonsennep og citronsaft og rund til sidst af med salt og

Persillerodspuré
Til 4-6 personer

1 kg persilleradder

40 g smer

1 dl piskeflade

Havsalt, friskkveernet peber

Skreel persilleradderne og
skeer dem ud i grove tern.

Bring en gryde vand og lidt
salt i kog og kog persillerad-
derne mere, 3-4 minutter.

Heeld evt. overskydende vand
fra og damp redderne tarre i
gryden.

Mos radderne med en stavblender eller et piskeris og tilseet smar og flade til
passende konsistens. Smag til med salt og peber.

Servér som grontsagsbund fx under en velgrillet ribeye steak.



Green Key-projektieaer

-Scan Energy, vor leverander af gren energi, der
bl.a. omfatter el fra vindmeller og biogasanleeg,
tildelte os en projektleder, der satte os i gang med
implementering af Green Key-kriterierne inden for
12 aktuelle omréder.

-Det gjaldt naturligvis om allerede i starten at
inddrage alle medarbejdere pa Trinity og fa lagt en
plan - ogsa omkostningsmaessigt - for, hvor vi fik
de bedste miljaforbedringer for pengene, sa inve-
steringen blev optimal.

Heldigvis er Trinity et kvalitetsbyggeri, s& de meget
dyre investeringer som fx udskiftning af vinduer og
efterisolering bliver forst aktuelle om en del ar.

Egne tiltag og leverandarkrav

-For at beholde Green Key-certifikatet skal virksom-
heden inden for 2 ar fra opstart gennemfare den
aftalte implementering. Og vi bliver grundigt tjiekket
af Green Key-kontrollanter pa uanmeldte besag.

Trinity vaerner om miljoet

TEKNISK CHEF - Kim B. Jargensen:

Trinitys forretningsplan har et méal om at fa et Green
Key-certifikat i hus. Og til alles stolthed blev Tri-

nity det farste hotel i Fredericia, der fik et Green
Key-certifikat den 3. maj 2016!

Trinitys tekniske chef, maskinmester Kim B. Jor-
gensen, er selv en dedikeret miljgforkeemper og har
veeret ansvarlig for sammen med Trinitys medar-
bejdere at arbejde for at opna det eftertragtede
Green Key-certifikat, og séledes er Trinity blevet

en visionaer, gran naglespiller p& hotel-, made- og
konferencemarkedet.

Gronne udfordringer

-Green Key-ordningen er meget udfordrende og
spaendende at arbejde med pa Trinity, og som en
ansvarsbevidst virksomhed er det helt naturligt,
at vi bidrager til at skéane miljget og dermed ogséa
naturen, siger Kim B. Jargensen.

| dag eftersparger mange kunder et Green
Key-certifikat, inden de leegger en booking pa me-
der eller konferencer pé et hotel - en holdning, der
ogséa deles af mange turister.

Green Key-tiltag pa Trinity omfatter bl.a.:

Reduceret vandforbrug:

-Dobbeltskyl pa toiletter.

-Nye brusehoveder med reduktion af vandmeeng-
den fra 6 til 4 liter pr. minut.

-Luftdispensere i vandhanerne.

-Inddragelse af gaesterne, fx med opfordring til an-
vendelse af handkleeder i to dage frem for daglig
udskiftning.

Energibesparelser:

-Delvis ombytning til LED-paerer med en besparel-
se fra ca. kr. 4,50 pr. time til godt kr. 2,- pr. paere!
Trinity har i alt 3.477 lyskilder.

Kokkenet:

-7,5% okologiske fadevarer efter 2 ar og 10% efter
4 ar.

-Fokus p& madspild.

Indkab:

-Udelukkende Svanemaerkede rengaringsmidler.
Ogsa et krav til leveranderer af fx linned.

-Kun miljgmeerket papir, kekkenrulle, toiletpapir osv.

-Gartnertirma uaelukkenae mead godkendte @
produkter.

Affald:

-Sortering af alt affald.

-Pap og papir til genbrug.

-Plasticdunke til omsmeltning.

-Smét breendbart til forbreending og videre til fiern-
varme.

Samfundsfokuseret

-At veere Green Key-ambassader er sund fornuft,
0g jeg har som mange andre miljgbevidste danske-
re selv levet efter Green Key-kriterierne i mange éar,
understreger Kim B. Jergensen.

Den Gronne Nogle

Den Gronne Nagle - nu Green Key, en selvsteen-
dig maerkningsordning opfundet 1994 i Danmark
af HORESTA, DANHOSTEL og Campingradet.
Miljglaereorganisationen FEE blev medejer pa
internationalt plan, og organisationen omfatter nu
over 50 medlemslande og over 2.100 virksomhe-
der. Hovedkontoret er flyttet til Holland.

Isede rabarber
Til 4 personer

79 /?5

4 steengler jordbaerrabarber
1 stang vanille

3 dl sukker

3 dl vand

Vanilleis

Mynteblade

Skeer rabarberne i strimler
som teendstikker.

hvert 10. minut den forste time. Skal sta pa frost minimum 3 timer!

Servering:

Krads op i rabarbergranitéen med en gaffel og leeg den frosne rabarbergra-
nité i bunden af dybe tallerkener. Saet en flot kugle vanilleis midt pa rabar-
bergranitéen og pynt med mynteblade. Servér straks.

Skrab vanillen ud i sukkeret.
Kog vand og vanillesukker op
og heeld det over rabarber-
strimlerne. Lad treekke 10 mi-
nutter pa kekkenbordet. Frys
derefter rabarber og sukker-
lage i en stor skal og rer rundt

> Hvid chokoladeis
0/?6 Til 8 personer

1 | piskeflode

200 g hvid chokolade

1 stang vanille

150 g sukker

8 eeggeblommer

Pynt:
Friske beer
Merk chokolade

Pisk fleden sé let, at den kan
heeldes ud af skéalen.

Smelt chokoladen til hgjst 50°
over vandbad eller ved lav
styrke i mikrobgalgeovn.

Skrab vanillekornene ud i sukkeret. Pisk aeggeblommer og sukker helt hvidt
og luftigt, gerne pa reremaskine. Tilsast den smeltede chokolade under
piskning og vend hurtigt fleden i under fortsat piskning i ca. 3 minutter, til
massen er homogen og luftig.

Fyld iscremen i portionsforme eller i én stor form og stil pa frost i min. 24
timer. Servér med friske baer og pynt med reven merk chokolade.



TIDL. DIREKTOR - Jes Jessen:

Jes Jessen ler. Han kan ikke slippe taget i det Tri-
nity, som han fik ansvaret for i 1992 blot 1/2 &r efter
indvielsen. Det fyldte hans liv i 12 ar, og han siger
stadig "vi” og taler i nutid.

-Og ja, jeg opfatter mig selv som Mr. Trinity og vil
vove at pastd, at det var i min tid, at Trinity-kulturen
og den seerlige and blev grundlagt - principper,
som der stadig arbejdes ud fra. Jeg elsker Trinity.
Det er mit hjertebarn, og vi havde det ufatteligt
sjovt, skent jeg intet anede om hotelbranchen.

En visionaer tilgang

-Hotelbranchen var meget konservativ, og mit
direkterliv handlede i seerdeleshed om "hardware”
- nye gardiner, borde og stole, mens det visionaere
var lavt prioriteret, og menneskene var kustoder i
uniformer.

-Det passede bare slet ikke med Trinitys veerdi-
grundlag, sa stille og roligt laste jeg op, gav plads
til det personlige, men sergede hele tiden for, at
der ikke kunne seettes en finger pa vort faglige og
professionelle virke — "det optimale leeringsmiljo®”,
der havde min store interesse. For mig var det ikke

Det er mig, der er Mr. Trinity!

nok, at lokalet, veerelset og maden var brugbar; for
det er forst her, at tingene for alvor begynder - nar
nogen tar spraenge paradigmerne og taenke nye
tanker - det var vi, og er vi stadig feenomenale til pa
Trinity!

| starten var Trinity en ren kursus- og konference-
virksomhed, sé jeg fokuserede naturligvis pa at
finde nye veje for at give kursisterne storre udbytte
0g gere instruktererne mere effektive.

Ledelsesform og maodekultur

Jes Jessen indbed neglekunder til at teste ideer og
visioner pa betingelse af, at kunderne var eerlige og
kritiske, og stille og roligt fandt Trinity sin form med
smé og store tiltag.

-Personalechefen skulle inspireres. Vi satte bo-
ger ud pa veerelserne, og gav tingene et lidt mere
akademisk loft. Jeg indferte sofainterviews med
kendte, der ogsa holdt foredrag - om livet i bred
forstand - til inspiration. Og Trinity blev fremhaevet
som en god arbejdsplads og i seerdeleshed med
en yderst velfungerende reception samt et inspire-
rende kursus- og konferencecenter.

Trinitys-veerdier

-Trinity blev trendsaetter for kost og optimal leering,
udviklet til Trinity ERlaering (ernaering og leering),

der senere blev til eat wise® og i dag til Naglehuls-
meerkede-maltider, fortsaetter Jes Jessen. At lave
sund og enkel mad pé gode ravarer helt fra bunden
vandt geher, men ogsa at teenke maden ind i lee-
ringsmiljget, s& kursisterne far det optimale udbytte.
En kokkenleder med kokkenassistenter satte mad
pa bordet til 200 personer, for vi skulle naturligvis
ikke have kokke. De kastede jo med knive og hav-
de enré tone...

Sadan er det naturligvis ikke leengere. Vi har endog
meget dygtige kokke, og tonen er stadig ordentlig

- uden rében og skrigen. Konflikter bliver last, og vi
mobber ikke hinanden!

-Vor farste formand, Gerhard Sendergaard mente,
at Trinity skulle veere et etisk lokomotiv - og netop
her finder man essensen af vort veerdigrundlag,
nemlig respekten for mennesker, at alle mennesker
er ligeveerdige. Vi mgder andre mennesker med
gerlig interesse.

-Vort kristne veerdigrundlag sas i morgenandagten,
som for leengst er afskaffet. For mig var den en tid
til refleksion og fordybelse - en intellektuel vitamin-
pille, der naturligvis ogséa kan fyldes af andre emner
0g taenkere, fx Dalai Lama, Grundtvig ml..

Det veesentlige ligger i nysgerrigheden, i at have
holdninger og ensker om at formidle gode idéer og
leering. Og at veere en god leder bestér netop i bl.a.
at skabe anledninger, sé tingene ikke bare maske-
res bag drift og ekonomi i det uendelige.

-Vi skal have opmeaerksomhed pa, hvor idéerne
kommer fra og vigtigheden af, at lederne kan inspi-
rere deres medarbejdere med nye impulser, der gor
dem &bne og nysgerrige efter at skabe nyt!

Jes Jessens sortie

Efter pionerarene valgte Jes Jessen i 2004 at kon-
centrere sig om den konsulentvirksomhed, som pa
daveerende tidspunkt ogsa foregik under Trinitys

paraply.

-Den talte til mit intellekt, siger den socialviden-
skabeligt uddannede Jes Jessen, der ogsa har en
master i Etik og Veerdier i Organisationer (MEVO).

-Oprindeligt forstod jeg ikke, at Trinitys daveerende
formand, Gerhard Sendergaard, turde anseaette mig
til direkter. Til gengeeld mener jeg, at han endte
med at fa fuld valuta for sit vovemod, for takket
vaere min nysgerrighed og mit ustyrlige engage-
ment endte jeg med at veere rigtig god for Trinity.

| dag forstar jeg til gengeeld ikke helt, hvorfor jeg
forlod dem...

Cocktailtrends 2016

WHISKEY SMASH

Fyld glasset op med is og mynteblade
Heeld 2/3 citronjuice i - saft fra 3-4 citroner.
Tilsaet 1/3 whiskey, gerne Jim Beam Rye, og
balancér smagen med sukkerlage.

Rugbradschips

Skeer ultratynde skiver rugbred og bag dem
sprede ved 100° varmluft i ca. 1/2 time.

Drys evt. med flagesalt.

Cocktailtrends 2016

Gin Maré

Fyld glasset, gerne et stort redvinsglas,
op med is. Tilseet 4 ¢l Gin Maré og fyld op med
en special tonic, fx Fever Tree eller 1724.
Garnér med en kvist basilikum eller rosmarin.



Dagnservice
fra vores mobile

mekaniske varksteder

Service 24/7/365

Hos Intego leverer vi 24 timers elektromekanisk
reparation og service. Det er din sikkerhed for, at
produktionen i din virksomhed hurtigt kommer i drift
igen i tilfaelde af et nedbrud.

Vi afhenter og bringer

Vi tilbyder elektromekanisk reparation og service

fra vores mobile mekaniske vaerksteder. Du har ogsa
mulighed for at indlevere motorer, gear mv. til reparation.
Vi har afdelinger fordelt over hele landet, sa ring og

aftal naermere - vi bade henter, reparerer og leverer de
servicerede dele retur.

s
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Intego A/S Tlf. 99 36 40 00

Vi beskaftiger os bl.a. med:

A N AV VR VA VeV VA VAV

intego@intego.dk

Motorer m/u gear

Salg af motorer og gear
Hgjspandingsmotorer
Servomotorer og tromlemotorer
Generatorer

Omvikling

Lakering og ovntaerring
Udskiftning af lejer
Vibrationsanalyse samt lejekontrol
Servicepartner Kemppi & Grundfos
Kontrol og reparation af pumper
Reparation og eftersyn af svejsere

www.intego.dk




25 EXCLUSIVE PRAEMIER

VINDERNE FINDES VED LODTRAKNING BLANDT DE RIGTIGE SVAR. DE HELDIGE FAR DIREKTE
BESKED INDEN DEN 25. SEPTEMBER 2016. =
PRAMIERNE SKAL VARE INDLOST SENEST
DEN 31. DECEMBER 2017,

5 gavekort til

NYTARSGALLA

all inclusive

FOR 2 PERSONER
(VAERDI KR. 5.000,)

» Overnatning i stort, lyst dobbeltveerelse ® Mating - kagebord med kaffe/te ® Cocktails/bobler til Dronningens nytérstale .

¢ 5-retters gallamiddag med vinmenu ad libitum e Kaffe avec e Fri bar e Dans til Banana Jam e Fyrveerkeri, bobler og
kransekage - Godt nytar e Tapas by night ® Nytarsmorgen brunch e Gratis fitness, wifi og parkering

*m

5 gavekort til

. BRIDGEWALKING
| OPHOLD

FOR 2 PERSONER
(VAERDI KR. 1.690,)

5 gavekort til

LILLEBZELT
OPHOLD

FOR 2 PERSONER
(VAERDI KR. 1.380,")

e Overnatning i stort, lyst dobbeltveerelse e Tre retters menu
e Stor morgenbuffet - med brad fra eget bageri e Billetter
til Bridgewalking @ Gratis fitness, wifi og parkering

e Overnatning i stort, lyst dobbeltveerelse e Tre-retters menu
med arstidens bedste ravarer ® Stor morgenbuffet med
bred fra eget bageri ® Gratis fitness, wifi og parkering

3

5 gavekort til 5 gavekort til

3

¢  VILDTAFTEN BRUNCH

5 MED BOBLER

FOR 2 PERSONER
(VAERDI KR. 500,-)

7 FOR 2 PERSONER
24 (VAERDI KR. 710,

e Stor overdadig vildtbuffet med 5 forretter og 6 hoved-
retter e Dessertbuffet med kage og is fra Trinitys egen
konditor ® Mulighed for at tilkebe vinmenu

e Stor overdadig brunchbuffet - med masser af lsekkerier,
bade lunt og koldt og brod fra eget bageri

Ablecrumble

- den nemme sgde ting
til kaffen

Til 6 personer

Trinitys jubileeums-
kransekage
10 stk. kransekage

150 g sukker

1-2 seggehvider

300 g marcipan "kranse xx"
50 g smeltet, mark chokola-
de, 60-70%

Glasur (fx flormelis + et par
draber vand)

6 eebler
Kanel
125 g mel
125 g sukker (halvdelen kan
med fordel erstattes af mar-
cipan)
125 g smar
Rer sukker og eeggehvide
sammen og lad evt. treek-
ke 1 times tid, til sukkeret
er oplost. Arbejd sukker og
2eggehvide godt sammen
med marcipan til passende
konsistens.
Fyld i en sprejtepose med trekanttyl og sprejt ud i steenger pa en bageplade
deekket med bagepapir. Bag ca. 10 minutter ved 220° varmluft, til kranse-
kagestykkerne er smukt gyldne. Dyp bundene i tempereret mark chokolade
0g sprejt glasur i striber pa toppen.

Skreel eeblerne, skeer dem i

bade og leeg dem i et ovnfast

fad/teertefad.

Drys lidt kanel over aeblerne.

Bland hurtigt mel, sukker, evt.

marcipan og smgr sammen
med fingrene — dejen skal vaere som smulder! Fordel den over eeblerne og
bag kagen 20-30 minutter ved 200° varmluft, til den er gylden og lysebrun.

Servér asblecrumble varm med créme fraiche eller vanilleis.



25-ARS JUBILZAUMSKONKURRENCE

SVAR KORREKT PA ALLE 25 SP@RGSMAL
& DELTAG | LODTRZAKNINGEN OM TRINITYS 25 EXCLUSIVE JUBILAUMSPRAMIER

Alle svar kan findes her i Trinitys 25-ars jubilseumsavis!
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I hvilket ar blev Trinity indviet?

I
<
()
3
L2,
(1)
=
5
=]
=
<
-~

Hvad hedder Trinitys nuvaerende direktor?

Hvor mange vaerelser har Trinity?

Er Trinitys Restaurant Lillebzelt, Café Gerhard & Bar
samt udendors lounge aben for alle?

Hvem kan holde fest pa Trinity?

Hvor mange stjerner har Trinity?

. Naevn min. to events pa Trinity efterar og vinter?

. Naevn min. to aktiviteter, som gaester kan foretage sig
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. Hvor mange mode- og plenumlokaler har Trinity?

. Hvilket certifikat viser Trinitys gronne engagement?
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. Hvad hedder Fredericias borgmester?

. Hvilke aktiviteter tiltreekker mange turister til Fredericia by?

. Hvor kan man lase Trinitys historie?

18. Hvad kaldes Trinitys mgdekoncept?

. Hvem laver glad mad pa Trinity?

. Hvor mange restaurantchefer har Trinity?

. Hvem siger, at Trinity er enestaende til meetovation?

. Naevn navnene pa min. to Trinityvogne?

. Hvor er der Bridgewalking?

. Hvilken Trinity-opskrift glaeder du dig allermest til at afprove?

. Hvem distribuerer Trinitys 25-ars jubilaeumsavis?

SADAN FAR DU CHANCEN FOR AT VINDE EN AF TRINITYS
25 EXCLUSIVE JUBILAUMSPRAMIER:

1. Indsend dit svarskema med posten til Trinity eller aflevér det i receptionen pa Trinity Hotel &
Konference Center, Gl. Faergevej 30, Snoghej, 7000 Fredericia

eller
2. Spar portoen og besvar spergsmaélene i Trinitys 25-ars
jubilssumskonkurrence pa Trinitys hiemmeside: trinity.dk

Brug QR-koden til hgjre, den forer direkte til konkurrencen.

Dit svarskema skal veere Trinity i heende senest den 15. september 2016.

Konkurrencen foregar ved lodtreekning. Preemierne kan ikke ombyttes til kontanter eller
andre ydelser og skal veere indlast senest den 31. december 2017. De heldige vindere
far direkte besked inden den 25. september 2016. Vindernavnene offentliggeres ogséa pa
trinity.dk.

Trinitys medarbejdere og medlemmer af deres husstand har ikke mulighed for at deltage i
konkurrencen.

[ Ja tak, jeg vil gerne modtage Trinitys nyhedsbrev pé& e-mail og deltager hvert kvartal i
konkurrence om et ophold for 2 personer.

Telefon:




Probably
the best beer

in the world.




