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VELKOMMEN PA TRINITY

Vi gor vort yderste for, at du oplever Veertskab i Seerklasse!

Aret rundt er der altid masser af spendende aktiviteter - og noget for enhver smag.
I denne lille inspirationsfolder vil du kunne se nogle at de events, vi har planlagti neermeste
fremtid. Ellers vil du altid kunne holde dig ajour pa trinity.dk

God forngjelse. _—
TRINITY
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JANUAR -
FEBRUAR

brasserie G

Abningtider: alle dage
Frokostmenu 12.00 - 17.30
Aftenmenu 17.30 - 23.00
(kekkenet lukker k. 21.30]

Frokostkort 12.00 - 17.30

S
SNACKS HOVEDRETTER DESSERTER
Croque Monsieur 95,-  “G” Burger 165,-  Gateau Marcel 105,-
Toast af grovbred med gkologisk af okseked fra Kildegarden, af Valrhona chokolade med portvinssylte-
skinke, ostecreme & lgg. Hertil som aftenkort, se nedenfor de sveskeblommer & vaniljeiscreme.
cornichoner & dijonsennep.

) Pariserbgf 165,- Friteret carmembert 105,-
Charcuterie breet 125,-  af dansk okseked med lag, pickles, med solbzeris & okologisk marmelade.
med 3 slags charcuteri, 2 slags dansk radbeder & ra sggeblomme
ost, hertil syltede ngdder, piment pickles,
trgffelmayo & hjemmebagt stenovnshrad. Frokostbuffet 12 - 13 005 _

Veelg frit fra den store frokostbuffet.
(ikke alle dage, tjek evt. pr. telefon)

Aftenkort17.30 - 21.30

FORRETTER

HOVEDRETTER

Koldpocheret torsk 95,-
med syltet selleri, Unika flade, dildolie
& urter.

Tatar af letsaltet feerask laks  125,-
med citron & fennikel, immet agurk,
is-salat & dildmayo.

Ravioli med jomfruhummer  125,-
med blomkal, sauce blanquette

& porrestav.

124

30-60% okologi

RESERVER BORD PA 8227 17 17 0G SE MERE PA BRASSERIE-G.DK

Braiseret gris 185,-
fra Grambogard med linser, rodfrugter,
bagt mos en cocotte & skysauce.

CogauVin 215,-
af Grasten hanekylling med skalottelag,
selleri, markchampignon, Ventreche,
bradcruton & kartoffel.

Entrecote fra Kildegarden 265,-
250 g med lgg, sprad rodfrugtteerte,
pommes macaire & sauce bearnaise.

“G” Burger 165,-
af dansk okseked fra Kildegarden,

grillet peberfrugt, tomat, salat, bacon,
cheddarost, spred lagring & fritter, hertil
vores egen ketchup og pebermayo. (fas
0gsa i vegetar udgave)

MANEDENS
2-RETTERS TILBUD

Lagsuppe & Cog au Vin

kr. 235-

pr. couv.
KUN AFTENKORT

=R

DESSERTER

Tarte au citron 105,-
med marengs & Quenelle af vaniljeis.

Crepe Suzette 105,-
med Grand Marnier sauce, mandler

& orangeiscreme.

Danske Unika oste 125,-

med hjemmebagt knaek, nedder
& syltet kveede.

*| Frankrig og den frankofile verden er et brasserie, en fransk restaurant med et afslappet atmosfaere, som serverer fé laekre og
velsmagende retter, andre méltider og snacks. Ordet brasserie er fransk for “bryggeri”, og i udvidet betydning “i bryggeri-bran-
chen”. Et brasserie kan forventes at have professionel service, trykte menukort og traditionelt, hvide duge - modsat en bistro,
hvor dette ikke er forventeligt. Et brasserie er typisk Gbent alle ugens dage og serverer samme menu hele dagen. En klassisk

brasserie-ret er steak frites.



«*SKALDYRSAFTEN

FREDAG DEN 7. FEBRUAR

FRAKL.18.00
-

FORRETTER - 1. RUNDE PA BUFFETEN
Stenbiderrogn med rgdlgg og creme fraiche
Kogte krabbeklar med citron og dilddressing
Letrogede rejer med citronmayo
Roget laks fra Feerserne med mayo og sprad grenkal
Redbede-gravad laks med karveldressing
Bouilliondampede blamuslinger
Cremet fiskesuppe med urter og Noilly Prat

HOVEDRETTER - 2. RUNDE PA BUFFETEN
Skaldyrsragout i spred butterdej
Fish and chips med aiali og vinaigrette
Letroget laks niade med spinat, hollandaise og glace
Ovnbagt redfisk med cremet muslingebouillion
Smarstegt skeerising pa troffelrisotto med kervel og
balsamico
Stegt sveerdfisksteak med ananas, koriander & lime
Garniturer, der paser til de enkelte retter, serveres til

BOOK & BETAL VENLIGST PA TRINITY.DK ELLER RESERVER PA 82271717

«H25.

pr.couvert
inkl cava & appetizer

DESSERTER
Gateau Marcel med rart vaniljeiscreme
Creme Brilee med sprad sukker
Lun eebleteerte i sprod butterdej
Ostelagkage med blabeer og vanilje

VELKOMST & VINMENU

Vi starter med et glas Cava og appetizers som velkomst
fra kl. 18.00 og den store fisk- og skaldyrshuffet er klar
fra kl. 19.00.

Det er muligt at tilkebe vores vinbarkoncept. Vi sam-
mensetter et rigt udvalg af vine som du kan veelge frit
imellem. Du skal blot beslutte, om du veelger 3 skanne
glas - eller gar ad libitum frem til kaffen serveres.

Vinbar - 3 skenne glas
Vinbar - ad libitum

kr.195,-
kr. 345,-

% BRINGE
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FASTELAVNSFEST & ABENT HUS

MED TONDESLAGNING OG HELE HUSET DAKKET OP TIL FEST

SONDAG DEN 23. FEBRUAR KL. 14.00-16.00

Du og dine kammerater er inviteret til fastelavnsfest Hele huset er daekket op til fest

med tendeslagning. Efter tandeslagningen underhol- - kom og blivinspireret!

der Cirkus ABC - og cirkusdirektaren far brug for jeres

hjeelp til showet. + Selskabslokaler, smukt deekket op til fest med hl.a.

Kom udklzedt, det er sjovere, vi glaeder os til at se dig. konfirmations-, bryllups-, jule- og gvrige festtemaer
- Restaurant Lillebzlt m/ levende musik

Tag dine foreeldre og bedsteforeeldre med, for vi halder - brasserie G - vores a la carte restaurant

Abent Hus, sa de kommer ikke til at kede sig. Vi byder +Historien om Trinity - tidslinje med QR-koder til film

alle pa fastelavnsholler, sodavand samt kaffe/te. + Se medelokaler og de nyrenoverede veerelser

GRATIS ADGANG - TONDESLAGNING ER FULDT BOOKET

o BRINGE
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kl.18.30

Kom og nyd en sken Winemakers
Dinner - med udvalgte vine fra
Gérard Bertrand.

Velkomst,
Trinity er Gérard Bertrand am- Sretter og 6 vine
bassader i Danmark, og derfor
har vi drligt en kulinarisk aften, kr. 795 -
hvar hans vine virkelig kammer T T ’
til sin ret.

Eksport manager Lambert-Wil-
lem Manden fra Gérard Bertrand
vil kart introducere virksomheden
og efterhdnden som aftenen
skrider frem, forteelle om de vine
vi skal smage til hver ret. GERARD BERTRAND

BOOK & BETAL VENLIGST PA TRINITY.DK ELLER SP@RG PA 82271717
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FA

ASKEFRAKOST
PASKEEROKO
med uktMerMJv for bornefie.
Indm:gen kommer borhene

at Mporefterpuskeren Bgndske

SONDAG
DEN12. APRIL
KL.12.00 - 16.00

ﬁnMde a&g den har ge

PASKEFROKOST MENU

KOLDT

+ Marineret sild med e2ggesalat af
pkologiske &g og ramslag

+ Roget sild med rerzeg, radiser
og purleg

+ Roget feergsk laks med citron-
mayo salat og dild

+ Cocotte med pkologisk &g,
asparges og skinke fra Nr. Aby

+ Rogetrullepalse med karse, sky
og redleg

+ Skinke med aspargessalat og
purlag

BOOK & BETAL VENLIGST PA TRINITY.DK ELLER RING PA 82271717

CONFERENCE HOTEL CELEBRATIONS EVENTS
GL. FARGEVEJ 30 - SNOGH@J - DK-7000 FREDERICIA

I -

TRINITY.DK

LUNT
+ Marineret torsk i spred panko

med citron og remoulade

+ Hiemmelavet fiskefrikadelle

med grov remoulade og sprod
rugbrad

. Stegtlammekolle med grove

béadkartofler, tzatziki og aioli

. Spredstegt kylling med pasta og

cremet hvidvinssauce

+ Udvalg af velsmagende salater

P BRINGE
EWALKINGY

UDSIGT TIL NOGET SARLIGT

p CSR PEOPLE PRIZE
o

Pr.couvert

kr. 285

(l Born 3-11 &r: 195,-

OST/DESSERT &
+ Stort ostebraet med lekkert
tilbeher

+ Hvid chokoladekage med vanilje
og raharberkompot

+ Hiemmelavet chokoladeparfait
med sorbet

+ Udvalg af lyst og maerkt bred fra
stenovnieget bageri og smar
serveres under hele frokosten

P
TRINITY
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SHAREF0OOD
1. SONDAG | HVER MANED

KI.12.00 - 14.00

kr.195,-

pr. couv.
Reservation pakravet

SHAREFOQOD

og sendagshygge pa brasserie G i det nye ar

Kom til sendagshygge med sharefood - som det bruges sydpaé.

En masse lekre retter der kommer pa bordet pa feelles fade som i selv tager fra. 3-5 forretter,
1-2 hovedretter, 3-4 ost og dessert. Hertil salat du jour, brgd og spreads. Serveres fra kl. 12.00
til 14.00 og | kan sidde og hygge sé lenge i har lyst.

Pris kr. 195,-
Pris inkl. 1 glas vin eller 1 brasserie G @l kr. 235,-
[min. 2 couverter]

Skal veere booket og betalt eller reserveret inden fredag kI. 12.00.

BOOK & BETAL VENLIGST PA TRINITY.DK ELLER RESERVER PA 82 271717
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DET SKER PA TRINITY!

2020

Dato Event Tidspunkt Pris
Februar 2. Spndags-sharefood for hele familen i brasserie G kl.12.00-15.00 Born125,- /195,-
7. Fisk & Skaldyraften, velkomst fra kl. 18, buffet frakl. 19  kI. 18.00 Bern195,- /425,
23. AbentHus - hele huset er pyntet op til fest kl.14.00-16.00 GRATIS

Sendags-sharefood for hele familien i brasserie G .12.00-15.00 Bern125,- /195,-

WinemakersDinner med Gerard Bertrand .18.30 795,-

April 5. Spndags-sharefood for hele familen i brasserie G kl.12.00-15.00 Born125,- /195,-

12. Paskefrokost med aktiviteter for bernene kl.12.00-16.00 Bern195,- / 285,-

Sendags-sharefood for hele familien i brasserie G kl.12.00-15.00 Bern125,- /195,-

Mors Dag med 3 skenne retter frakl. 17.30 Bern175,- [ 285,-
Asprges & Hvidvinsaften, 4 skenne retter & 4 glas vin kl.18.30 625,-

Juni 1. Sondags-sharefood for hele familen i brasserie G kl.12.00-15.00 Bern125,-/195,-
5. Fars Dag med stegt fleesk og persillesovs frakl. 17.30 Bern125,- /185,-

13. Rockunder Broen ophold med shuttle-bus frakl.10.00 fra 697,50

23. Skt.Hansaften med grillbuffet og bal kl.18.00 Born135,- / 245,-

Aerosmith ophold med shuttle-bus frakl. 14.00 fra 697,50

September Sendags-sharefood for hele familen i brasserie G kl.12.00-15.00 Bern125,- /195,-

Oktober 9. Vildtaften, velkomst fra kl. 18, buffet fra kl. 19 kl.18.00 Bern195.- / 425,-

November 10. Mortensaften frakl.17.30 Born185,- / 345,-
20. Fisk & Skaldyr - Julespecial, frakl. 18, buffet frakl. 19 kl.17.30 Bern395,- / 595,-
28. Julefrokost med liveband kl.18.00 fra 625,-

December . Julefrokost med liveband .18.00 fra 625,-

Julefrokost med DJ og “@nskemusik” .18.00 fra425-
Familiejulefrokost med juletrae og julekonen .12.00-16.00 Bern195,- / 2785,
Julefrokost med liveband .18.00 fra 625,

Julefrokost med liveband .18.00 fra 625,-

Forbehold for &ndringer. Alle priser er pr. couvert inkl. moms. Barnepris geelder 3-11 ar.
Julearrangementer bookes pa +45 82 2717 17 eller rec@trinity.dk

BOOK & BETAL PA TRINITY.DK ELLER RING 822717 17
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