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TRINITY FEST

Saesonmenu: Maj - Juni

Forretter / mellemretter:
Danske hvide asparges med pocheret vagteleeg
hertil handpillede rejer, beurre blanc og dildolie.

Carpaccio af oksefilet
med svampemayo, havgus og feldsalat.

Sprad kurv med asparges, jomfruhummer, kammusling
heri salat, citronperler og radise.

Hovedretter:
Rosastegt dansk lammeculotte
med sommergrent, kartofler, mynteolie og rosmarinsky.

Farseret kylling fra Hopballe Mglle
med variation af gulerod, kartoffel med ramslag
og skysauce.

Dansk kalvefilet
hertil spredt sommergrent, nye kartofler og cremet
estragonsky.

Desserter:
Udvalg af danske gkologiske oste
hertil hjemmesylt, knekbred og aliven.

Lille citrontzerte med sprede kys
med vaniljeiscreme/sorbet.

Ksbenhavnerstang a la dessert
Vaniljeis, ananassorbet og merk chokolade.
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