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TRINITY FEST

Saesonmenu: Juli - September

Forretter / mellemretter:
Stegt redtungefilet
med tomater, lag og beurre blanc.

Roget feerssk laks
med salater, hengemte asparges, citronmayao og croutons.

Tatar af okse
med esdragonmayo, syltede kantareller og kartoffelchips.

Hovedretter:
Helstegt dansk kalvemarbrad
hertil svampe, karotter, nye lgg og kalveglace.

Kylling fra Hopballe Malle
hertil sommerkal, trgffel, kantareller, persillekartofler
og lys kyllingesky.

Dagens fiskefangst
med stegt blomkal, porre, dildkartofler og lys hvidvinscreme.

Desserter:
Udvalg af danske gkologiske oste
hertil hjemmesylt, knekbred og aliven.

Teerte af ssonens beer
med karamel og hyldeblomstsaorbet.

Hvid chokolademousse
med Granny Smith sorbet hertil sprad tuille.
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