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TRINITY FEST
Sasonmenu: Oktober - December
Forretter / mellemretter:

Cremet suppe af efterarets svampe
serveret med fasan og spregd pancetta.

Bagt torsk
med glaskal, linser og dildemulsion.

Skagenskinke
med marineret grgnkal, eble og Karl Johan mayo.

Hovedretter:

Duet af filet og skank fra dadyr

serveret med hattesvampe, selleripuré, Pommes Anna
og vildtskysauce.

Rosastegt dansk oksemearbrad
serveret med rgdleg, kél, Pommes Fondant
0g sauce Bordelaise.

Stegt andebryst
med glacerede redbeder, svampe, Pommes Rosti
og solber skysauce.

Desserter:
Udvalg af danske skologiske oste
hertil hjemmesylt, knekbred og aliven.

Sprad ebledessert af gkologiske &bler
med hl&beer, rosmarin, mandler og vaniljeiscreme.

Trinity chokoladesurprice
af merk chokoladeskal, hvid chokolademousse

0g syltede kirsebeer. :
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